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Résumé: Globalement, l'eutypiose ne modifie ni le classement ni l'évolution des teneurs et des proportions des 
acides gras des feuilles de Vigne du stade boutons floraux séparés au stade fermeture de la grappe. En revanche, 
J'eutypiose paraît provoquer une inhibition de la synthèse de l'acide Iinolénique au profit de J'acide linoléique (CI 8:2) 
dans les feuilles portées par les pieds malades, présentant ou non des symptômes. L'eutypiose semble finalement 
induire une réduction de la désaturation du C18:2 mais aussi de celle de l'acide stéarique. Elle semble aussi pro­
voquer la diminution de l'allongement de la chaîne aliphatique au niveau de l'acide palmitique. 

Abstract: On Cabernet sauvignon, eutypiosis sensible variety, we have compared fatty acids content in healthy 
Jeaves (S: Jeaves beared by healthy vine stock), in leaves seeming healthy (Ap.S: Jeaves beared by arm without 
symptorns, the other arm is diseased) and in diseased leaves (M: leaves beared by diseased arm). The results 
show that disease does not alter the fatty acids order. Linolenic acid (CI 8:3) content is always the most impor­
tant, followed by palmitic (CI6:0) and Iinoleic acids, then by stearic (CI8:0) and oleic acids and at last by arachi­
dic acid (C20:0). During the three stages studied (flowers buds: H, flowering: 1 and closed cluster: L), only the 
development of CI 8:3 content was modified by disease. It increases in healthy Jeaves at stage l, while in Ap.S 
and M Jeaves there is a decrease from H to L stages. Otherwise, development of fatty acids proportions does not 
seem to be changed by eutypiosis. 
Proportions and content comparison in S, Ap.S and M leaves show a decrease of C 18:3 synthesis benefit of C 18:2. 
This increases is important as weil as the symptoms are evident. These results seem to be in relationship with decrease 
ofleaves size caused by eutypiosis. At the end, the disease induces a desaturation decrease ofC18:0 and C18:2 as 
weil as an aliphatic chain lengthening ofC16:0. These inhibitions are showed by more increase of CI 6:0 and CI 8:2 
in diseased Jeaves than in healthy leaves. No action is observed in CI 8: 1 desaturation. 
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INTRODUCTION 

Il est actuellement bien connu que la composition 
en acides gras des feuilles varie en fonction de leur 
développement (EBERHARDT et KATES, 1957 ; 
NEWMAN, 1966; MADERO-TAMARGO, 1979) 
de l'intensité de l'éclairement (NICHOLS et al., 1967), 
de l'alimentation minérale ou azotée (NEWMAN, 
1966) et des pratiques culturales (MADERO­
TAMARGO, 1979 ; MIELE, 1986). En revanche, peu 

1 : correspondance - 11 -

de travaux ont été effectués quant aux variations des 
teneurs en acides gras des feuilles lors d'attaques fon­
giques (PANAGOPOULOS et al., 1992 ; GERNNS 
et ALTEN, 1996) et aucun dans le cas de l'eutypiose 
de la Vigne. Cette maladie de dépérissement causée 
par Eutypa Lata (Pers: Fr.) se traduit notamment par 
une réduction de la croissance des feuilles qui pren­
nent un aspect plus ou moins chlorotique et cela sug­
gère que le métabolisme des acides gras a été perturbé. 
Il était donc intéressant d'étudier les teneurs et les pro-
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