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Résumé: Le microclimat radiatif et thermique de la vigne, lors de la maturation du raisin, peut être artificiellement 
modifié par usage de revêtements réfléchissant aluminés posés sur le sol, afin de modifier la composition biochi­
mique des baies de raisin, et par conséquent la composition des moûts et la qualité du vin. Lors d'une telle expéri­
mentation, nous avons montré que l'augmentation de température et/ou l'augmentation du rayonnement réfléchi 
ultraviolet par le revêtement concourrait à une baisse sensible: de la microflore levurienne de surface des baies trai­
tées. Cette baisse de population s'accompagne d'une modification de la répartition des différents genres de levures. 
Lors de l'expérimentation décrite dans cet article, c'est le genre Saccharomyces qui semble être favorisé au détri­
ment des autres genres de levure. 

Abstract: Ali a10ng the ripening period, the radiative and thermic stresses of the grapevine may be reinforced by 
the use of a reflective soil cover (a1uminized film). Such a treatment leads to repercussions on the berries, on the 
must composition and finally on the wine quality. During such a preliminary ex periment, we demonstrated that the 
temperature increase and/or the reinforcement of the reflected ultraviolet radiations (measured at 254 nm) at the 
level of grape berries severely impaired the development of yeast cells at their surfaces. By means of an artificial 
inoculation of grapes at the beginning of the ripening period with a mixture of four different yeast genera 
(Saccharomyces cerevisiae, Hanseniaspora uvarum, Pichiafermentans and Schizosaccharomyces pombe), we 
demonstrated that the repartition of yeast genera amongst this population was affected by the treatment of stocks 
with the aluminized film: during the ex periment presented in this paper, the Saccharomyces genus was favoured. 
One may consider by extension similar effects resulting from the reflective properties of sorne natural soils. Such 
effects may considerably influence the distribution of wild yeast flora during the spontaneous fermentation of musts. 
If such an hypothesis is confirmed at a local or regionallevel, it will represent a first significant piece of the defi­
nition of one of the aspects of the" terroir" effect on the characteristics of wines. 
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INTRODUCTION 

Des travaux récents ont conduit à étudier l'effet de 
revêtements artificiels réfléchissant aluminés au sol, 
modifiant artificiellement les microclimats radiatif et 
thermique de la vigne, et donc au cours de la période 
de maturation la réponse du végétal, la composition 
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biochimique des baies de raisin, et à terme la compo­

sition des moûts à la vendange et la qualité du vin. Les 
revêtements aluminés utilisés pour ces essais sur la 
vigne apportent au minimum 20 p. cent d'énergie lumi­
neuse en plus à la partie inférieure de la canopée (feuilles 
et fruits) (SAUVAGE et al., 1995). ROBIN et al. 
(l996b) ont montré que cette augmentation des rayon-
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