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Résumé: La coloration des baies du cépage Syrah a été étudiée tout au cours de la maturation, à l'aide du chro­
mamètre CR 200 de la société Minolta. L'analyse des relations entre les trois plincipaux descripteurs de la couleur, 
la clarté (L *), la saturation (C) et l'angle de teinte (Ho) montrent trois phases distinctes dans le parcours moyen 
suivi par la couleur d'une baie dcpuis son stade vert jusqu'à son stade de baie mûre et noire, ces trois phases reOé­
tant des étapes différentcs dans la biogenèse des pigments de la baie, notamment dans celle dcs composés antho­
cyaniques. Les évolutions in situ des descripteurs en fonction du temps permettent de renseigner sur la vitesse 
moyenne du changement de couleur impliquée dans la maturation de ce cépage: -1,6 unité/jour pour L * ct C et 
-7°/jour pour Ho. De fortes hétérogénéités, Iiécs à l'asynchronisme des baies et à des vitesses de coloration diffé­
rentes, sont mises en évidence. On montre que ces hétérogénéités sont maximales au moment de la véraison et que 
le démarrage de la coloration se situe 15 à 20 jours avant celle-ci. Sur la base de résultats obtenus par ailleurs, ce 
démarrage correspond au début du ramollissement des baies et au début de la contrainte thermique qui at1"ecte les 
baies durant cette période. L'analyse de la dynamique de coloration, effectuée dans le cas de deux situations cul­
turales différentes modifiant le microclimat de la vigne, et comparée à celle d'une situation culturale témoin, montre 
que les facteurs environnementaux peuvent moduler sensiblement l'évolution des descripteurs de la couleur et donc 
celle des pigments de la baie. 

Abstract : The coloration of Shiraz grape benies was studied ail along the ripening period using the CR 200 Minolta 
chromameter. The analysis of the relations between the three chromatic descriptors of the color, luminance (L *), 
saturation (C) and hue (Ho), shows three distinct phases in the averaged course followed by the color of a standard 
ben)' l'rom its umipe and green stade up to its l'ully ripe and black stade. These three phases are considered as retlec­
ting different steps of the biosynthesis of the berry pigments, particularly that of the polyphenols. 
The first phase concerns the green benies with a constant Ho value near 115°, but with a noticcable decrease of the 
two quasi-linearilly linked C and L * descriptors. The beginning of the C or L* changes could be only attributed 
to modifications or destruction of green and yellow-green pigments (chlorophylles and carotenoïds). In this phase, 
green unsoftened and softened benies coexist. 
The second phase is characterized by to the great change of Ho from 115 ° to near 25 0 (red evolution of the color), 
the two others descriptors being continuously decreasing. The color change of this fast and transitory phase is not 
easily observed by the viticulturist and could be explained by biosynthesis or migration of tanins or proanthocya­
nidins compounds. 
The third phase, where a new important change of Ho values, from 25 0 to near-l 000 (green-blue evolution of the 
color), with a slower decrease ofC and L*, is explained by the biosynthesis of skin anthocyanidins or by glycosy­
lation of the previously appeared tanins or proanthocyanidins. This phase is really the color inception of benies 
(classical véraison). 
The in situ evolution of the col or descriptors with time allows the deterrnination of the averaged rate of the color 
change of Shiraz benies during their maturation: decreases of 1.6 and 6 units by day for L * (or C) and Ho, res­
pectively. High levels of heterogeneities due ta berry asynchronism and to individual coloration rates were also 
observed. Results indicate that these heterogeneities were maximum at the véraison and that the onset of the color 
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