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Résumé: Les auteurs présentent les résultats d'une expérimentation réalisée sur le cépage Syrah visant à étudier 
le régime thermique supporté par les baies et les grappes au cours de leur maturation et à déterminer les principaux 
facteurs qui sont responsables des modifications de ce régime thermique. Les résultats montrent que deux princi­
paux facteurs sont à l'origine de ces modifications: l'albédo des baies qui diminue suite à leur coloration au moment 
de la véraison et l'augmentation de la compacité des grappes. Deux paramètres thermiques qui permettent de quan­
tifier le régime thermique des grappes ont pu être détinis: la sensibilité thermique au vent qui est directement dépen­
dante de l'indice de compacité des grappes et la capacité d'accumulation de la chaleur qui est liée aussi à la compacité 
des grappes mais également au phénomène de coloration. L'importance du degré de compacité ou d'aération de la 
grappe en liaison avec le régime éolien local a été relevée. Au niveau pratique, il y aurait lieu de mieux prendre 
en compte toute intervention susceptible de modifier le régime éolien soit au niveau des grappes soit même au 
niveau de la parcelle. Une méthode photographique d'estimation de l'indice de compacité des grappes de raisin sur 
souche a par ailleurs été utilisée. 

Abstract : The authors present the results of an experimentation realized on Chiraz grapes with the aims to study 
the thermal regime supported by bernes and clusters during their maturation and to determine the main factors res­
ponsible for the observed modifications. The results show that two important factors explain these modifications, 
tirstly, the albedo of the bernes whieh is strongly decreasing as a consequence of the light absorption and subse­
quent coloration of the bernes during the veraison phase and secondly, the increase of the clustercompactness. Two 
thermie parameters allowing the characterization of the thermal rcgime of the Chiraz grapes have been defïned :­
the thermal sensibility of the clusters towards the wind velocity directly depending on the compactness or aera­
tion degrees of the grapes, and - the maximum capacity to accumulate heat which is also linked to cluster com­
pactness but essentially depending on the bernes coloration. The effect of the compactness or aeration degree of 
the grape on the thermal regime in relation with the local wind regime has also been describcd. In practicc, it would 
have been better to take attention to any cultural intervention modifying the wind regime around the vine stocks 
or surrounding the parce!. A photographie method for estimating the compactness degree of the grape clusters on 
the vine stock has been used. 
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