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Résumé: Pendant le séchage naturel à l'air libre du bois de chêne, on assiste à une diminution 
régulière de la teneur du bois en composés extractibles et notamment en composés phénoliques du type 
ellagitanins. La diminution de la teneur en ellagitanins provient essentiellement de la disparition des 
formes oligomères solubles dans l'eau; les tanins polymérisés non extractibles car liés aux parois, 
évoluent peu au çours du séchage naturel à l'air libre. Les bois séchés rapidement à l'étuve possèdent 
toujours des quantités plus importantes de polyphénols. Dans le même temps et quel que soit le mode 
de séchage, on obselVe une diminution des coumarines glucosilées et une augmentation non propor­
tionnelle des formes aglycones. D'un point de vue organoleptique, la diminution de l'ensemble des poly­
phénols pendant le séchage peut être interprétée comme favorable à l'évolution de la qualité du merrain. 
En effet, les fractions amères et astringentes du bois de chêne correspondent respectivement .sr certains 
tanins ellagiques et catéchiques. L'intelVention des micro-organismes isolés de bois de chêne en cours 
de séchage naturel dans la disparition des composés phénoliques du bois est discutée. La grande majo­
rité des moisissures étudiées est capable de dégrader enzymatiquement les tanins hydrolysables du 
chêne. Cependant, ces mêmes composés s'hydrolysent et s'oxydent spontanément en présence d'eau 
et d'oxygène. En conséquence, considérant le profil de colonisation du bois par les micro-organismes 
et celui des composés phénoliques extractibles, on peut supposer que l'on assiste vraisemblablement 
pendant le séchage naturel du bois à une dégradation biochimique et chimique des polyphénols dans 
les couches superficielles du merrain (0 à 4 mm de profondeur) et à une dégradation presque' exclusi­
vement chimique au coeur du merrain. La présence d'eau et d'oxygène apparaÎt par conséquent 
comme un facteur important dans l'évolution de la composition du bois pendant son séchage. 

INTRODUCTION 

La conservation des vins et des eaux-de-vie dans des récipients de diverses tailles en 
bois est une étape indispensable à leur affinement et à leur bonification. La futaille fabri­
quée en chêne (Quercus sp.) utilise des bois spécialement sélectionnés pour cet usage qui 
sont d'abord fendus en merrains, afin de respecter leur intégrité et de limiter les fuites, puis 
lentement séchés. 
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