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Résumé: L'utilisation d'un filtre il chambre de renversement et de trois filtres lenticulaires est étu­
diée au cours de la mise en bouteilles de vins rouges de crus élevés en barrique. 

L'utilisation de médias filtrants qui présentent une finesse de filtration moyenne permet d'obtenir 
de faibles turbidités et une rétention quasi-totale des levures. La rétention des bactéries viables, essen­
tiellement des bactéries acétiques, est beaucoup moins satisfaisante sur des vins qui présentent des 
populations initiales très élevées. 

L'évolution des produits ainsi embouteillés, au cours du vieillissement en bouteilles, montre un 
manque de stabilité de la limpidité après neuf mois de conservation des échantillons. 

INTRODUCTION 

Les vins rouges élevés en barriques sont progressivement clarifiés au cours des souti­

rages successifs et d'un collage avec des albumines d'œuf. On peut éventuellement envi­

sager la mise en bouteilles sans filtration; mais la limpidité est parfois jugée insuffisante et les 

risques d'un développement microbien restent réels. 

Pour cette raison, il est fréquent de rechercher une meilleure clarification, par une filtra­

tion au moment de l'embouteillage. Compte-tenu de l'absence de préfiltration sur pré­

couche de diatomées, on utilise le plus souvent des plaques clarifiantes lâches pour éviter 

un colmatage trop rapide. Ces plaques n'arrêtent pas la totalité des microorganismes, les 

populations résiduelles peuvent être la cause de troubles ou de dépôts apparaissant en cours 

de conservation. 

Une solution à ce problème pourrait être l'emploi d'une chambre de renversement, per­

mettant de monter en série, sur lE' même appareil, des plaques présentant des finesses de 

filtration différentes. Leur utilisation est peu généralisée et nous avons cherché, dans la 

première partie de cet travail à tester les performances d'un tel matériel, pour la mise en bou­

teilles d'un vin rouge de cru. 
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