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Résumé: La lyse de Leuconostoc oenos a été étudiée en suspension dans l'eau et dans 
une solution synthétique (pH 3,5; alcool 11 % v/v, acide tartrique 4 g/lj. Elle a été mesurée par 
deux méthodes basées sur la libération de constituants cellulaires (mesure à 210 mm) et sur la 
diminution de l'opacité de la solution (mesure à 600 nm). Les cellules en phase de croissance 
exponentielle se lysent plus facilement que les cellules prélevées pendant les autres phases du 
cycle cellulaire. 

L'éthanol dans le milieu de suspension augmente la lyse de cellules cultivées dans le milieu 
standard. Par contre, le phénomène est plus limité dans la solution acide et alcoolisée que dans 
l'eau, sauf pour les cellules cultivées en présence d'acides gras insaturés où l'on observe le 
résultat inverse. 

La désorganisation des membranes et l'activité autolytique des cellules dépendent à la fois 
des conditions de culture des bactéries et du milieu dans lequel elles sont mises en suspension. 

INTRODUCTION 

Les échecs rencontrés lors de l'inoculation des vins par les bactéries lactiques 
industrielles, Leuconostoc œnos, sont liés à une perte rapide de la viabilité des cellu­
les. L'efficacité des levains malolactiques est augmentée par une étape de réactiva­
tion, assurant aux cellules un meilleur état physiologique (CARRE, 1982; LAFON­

LAFOURCADE et al., 1983) et par le traitement préalable des vins par les enveloppes 
cellulaires de levure (LONVAUD-FUNEL et al., 1985). 

L'altération des membranes bactériennes par des constituants du vin, notamment 
l'éthanol et certains acides gras, est l'une des hypothèses retenues pour expliquer la 
chute de viabilité des bactéries inoculées au vin (LONVAUD-FUNEL et al., 1988). 

Les lipides et les acides gras qui les constituent, varient selon les espèces bacté­
riennes et les conditions de leur culture. Les espèces capables d'une meilleure survie 
dans le vin peuvent modifier leur constitution lipidique mieux que les autres (DESENS, 
1989; LONVAUD-FUNEL et DESENS, 1990). 

En cas de perturbation de son métabolisme, dans un milieu hypotonique ou en 
présence de substances toxiques, une cellule microbienne se lyse (STOLP et STARR, 

1965). C'est la situation à laquelle sont soumises les cellules inoculées dans le vin, c'est 
pourquoi, dans ce travail nous étudions la lyse de Leuconostoc œnos. 
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