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NOTE 

LE CARBAMATE D'ETHYLE DANS LES EAUX-DE-VIE DE VIN 
OBSERVATIONS SUR SON ORIGINE 

A. BERTRAND et Rosella TRIOUET-PISSARD 

Institut d'Œnologie, Université de Bordeaux Il 
351, cours de la Libération, 33405 Talence Cedex (France) 

Une fois de plus le marché des vins et spiritueux est en émoi, le Ca­
nada impose pour le carbamate d'éthyle une limite par litre de 30 I-'-g pour 
les vins et de 400 u.g dans les eaux-de-vie. Supposé être cancérigène (muta­
gène) le carbamate d'éthyle ou uréthane (NH,COOC,Hs) a été signalé par 
OUGH (1976) comme provenant de l'éthanolyse du phosphate de carbamyle 
puis, également de la décomposition du carbonate de diéthyle, antiseptique 
(non autorisé) ajouté au vin. Diverses autres hypothèses ont également 
été émises quant à l'origine de cette substance (TANNER, 1986) : addition 
d'urée au moût; décomposition bactérienne de l'arginine; décomposition 
de l'amygdaline des fruits à noyau; dégradation de carbamates fongicides 
systémiques utilisés comme produits de traitement de la vigne ... 

Parmi les boissons alcoolisées interdites à la vente en Ontario (Canada) 
figurent des vins, des vins spéciaux, des eaux-de-vie de fruits et quelques 
vieux armagnacs. Les professionnels nous ont donc demandé de contrôler 
leurs produits et de rechercher l'origine de cette substance. 

DOSAGE DU CARBAMATE D'ETHYlE 

a) Principe. 

Le carbamate d'éthyle est plus soluble dans l'eau que dans tout sol­
vant organique. Avant extraction, il convient donc d'éliminer l'eau des 
vins et des eaux-de-vie par addition d'un excès de sulfate de sodium. L'ex­
traction est ensuite effectuée par de l'éther éthylique. L'alcool et les subs­
tances organiques passent quantitativement en solution dans l'éther, le 
sel est lavé à 2 reprises par l'éther; le solvant est ensuite évaporé sous 
vide à froid (20°C). Le résidu alcoolique est analysé par chromatographie 
en phase gazeuse à l'aide d'une colonne capillaire de carbowax 20 M 
(0,3 mm x 30 m) et d'un détecteur thermoionique NP (CARLO ERBA). 

Avant l'extraction, on ajoute au vin ou à l'eau-de-vie une solution de 
2 étalons internes de manière à avoir, par litre de virr,~:tO mg d'octanol-3 
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