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ETUDE DE NOUVEAUX CEPAGES (V. Vinifera L.)
EN ALLEMAGNE FEDERALE

H. SCH6FFLING, K.H. FAAS, W. FABER et H. DUPLESSIS

Station Centrale de sélection clonale, Tréves,
Université de Tréves (R.F.A.)

INTRODUCTION

En Allemagne Fédérale on distingue actuellement vingt et un cépages
non protégés. lls sont inscrits sur la liste officielle du Bureau fédéral des
cépages. Ces cépages sont les suivants : Auxerrois, Blauer Friihburgunder,
(Pinot noir précoce), Blauer Limberger (Limberger), Blauer Portugieser
(Portugais bleu), Blauer Spéatburgunder (Pinot noir), Blauer Trollinger
(Frankenthal) Dalkeuer, Dunkelfelder, Gelber Muskateller (Muscadelle),
Griiner Silvaner (Sylvaner), Millerrebe, Miller-Thurgau, Muskat Ottonel,
Roter Elbling (Elbling rouge), Roter Gutedel (Chasselas rose), Roter Tra-
miner (Gewdrtztraminer), Ruladnder, Weisser Burgunder (Pinot blanc),
Weisser Elbling (Elbling blanc), Weisser Gutedel (Chasselas blanc), Weisser
Riesling - (Riesling blanc). Leur culture apporte un rendement assez élevé.
En fait, ce résultat est di a la sélection individuelle appliquée depuis 1876
et a la lutte contre les maladies a virus (Tableau I).

TABLEAU |

Superficie viticole aliemande et production depuis cent ans

Superficie Production Superficie Production
Période moyenne moyenne Période moyenne moyenne
(hectare) (hi/ha) (hectare) (hi/ha)
en1618 300.000 1920-1929 73.300 25
1870-1879 119.000 17 1930-1939 71.100 40
1880-1889 119.500 20 1940-1949 58.700 28
1890-1899 117.400 22 1950-1959 56.700 52
1900-1909 118.500 26 1960-1969 68.300 82
1910-1919 95.900 19 1970-1979 82.000 104

1850 : apparition de I'Oidium ; 1963 : apparition du Phylloxera
1878 : apparition du Mildiou
1876 : début de la sélection clonale ; 1882 : début des croisements.

La qualité n'est cependant pas satisfaisante. On essaie d'obtenir une
amélioration en combinant une vendange tardive a une pourriture noble.



Ainsi on obtient souvent des modts ayant un degré Oechslé comparable
a celui des molts destinés a l'élaboration des vins de qualité labélisés
« Kabinett » et « Spéitlese » tels que mentionnés par le code allemand
du vin de 1971. Ces vins de qualité, avec Pradikat, apportent presque
toujours une plus-value de 1,00 a 2,00 DM le litre par rapport aux vins
de qualité sans Pradikat ; les colts de production pour les raisins, le modQt

et le vin augmentent, bien siir, avec la vendange tardive (raisins tombés

TABLEAU 1l

Cépages protégés en Allemagne
(Source : Bureau Fédéral des cépages, 1981).

Cépages Instituts Findu Cépages Instituts Findu

de cuves brevet de cuves brevet
Scheurebe Alzey 1981 Kerner Weinsberg 1999
Freisamer Freiburg 1981 Kolor Freiburg 1999
Morio Muskat Siebeldingen 1981 Muscabona Wiirzburg 1999
Rieslaner Wiirzburg 1982 Noblessa Siebeldingen 2000
Siegerrebe Alzey 1983 Regner Alzey 2003
Helfensteiner (R) | Weinsberg 1985 Reichensteiner Geisenheim 2003
Geroldrebe (R) Weinsberg 1985 Wiirzer Alzey 2003
Perle Alzey 1986 Zihringer Freiburg 2003
Faberrebe Alzey 1992 Dornfelder (R) Weinsberg 2004
Kanzler Alzey 1992 Fontanara Wiirzburg 2004
Huxelrebe Aizey 1993 Forta Siebeldingen 2004
Ehrenfelser Geisenheim 1994 Gloria Siebeldingen 2004
Multaner Geisenheim 1994 Schonburger Geisenheim 2204
Rotberger (R) Geisenheim 1994 Gutenborner Geisenheim 2204
Septimer Alzey 1995 Rabaner Geisenheim 2004
Optima Siebeldingen 1995 Cantaro Wiirzburg 2005
Deckrot (R) Freiburg 1995 Senator Langenlonsheim 2005
Nobling Freiburg 1995 Witberger Geisenheim 2006
Albalonga Wiirzbur 1996
Findlingg Oberkircg 1996 Porte-greffe
Mariensteiner Wiirzburg 1996 26G Geisenheim 1981
Ortega Wiirzburg 1996 Dr. Deckerrebe Siebeldingen 1981
Bacchus Siebeldingen 1997 S04 Oppenheim 1981
Auguste Luise Wiirzburg 1999 Sori Geisenheim 1985
Carmina Siebeldingen 1999 5C Geisenheim 1986
Domina Siebeldingen 1999 Binova Oppenheim 2007




au sol, perte de rendement). C'est pourquoi nous nous intéressons a
d’autres cépages qui mdrissent plus t6t et dont les molis atteignent une
richesse en sucres comparable a celle des molts étant a l'origine des
vins « Kabinett » et « Spétlese ». Les cépages qui proviennent de régions
viticoles du sud ne remplissent pas ces conditions. Leur qualité est en
effet moindre, comme le montrent les résultats des essais obtenus a la
Station Centrale de Treves sur les cépages de la CEE (RESCH, 1981). La
pratique allemande des croisements offre une autre possibilité d'atteindre
le but fixé. Dix centres de recherches pour I'amélioration de la Vigne vy
travaillent actueilement. Sept établissements sont publics: Bayerische
Landesanstalt fiir Wein-, Obst-und Gartenbau, D-8700 Wiirzburg ; Bundesfor-
schungsanstalt flir Rebenziichtung Geilweilerhol, D-6741 Siebeldingen ;
Institut fiir Rebenziichtung und Rebenveredlung, D-6222 Geisenheim ;
Landesanstalt fiir Rebenziichtung, D-6508 Alzey ; Landes-Lehr-und Versuchs-

TABLEAU I}

Superficies occupées par les cépages de cuves
en Allemagne Fédérale (1979).

Cépages Superficie Cépages Superficie
(hectare) (hectare)
Miller-Thurgau 24.529 Gewirztraminer 924
W. Riesling 18.271 Ortega 961
Gr. Silvaner 11.000 W. Burgunder 836
Kemer 4373 Optima 466
BI. Spatburgunder 3.541 Ehrenfelser 435
Scheurebe 3.476 Bl. Limberger 387
BI. Portugieser 3371 Perle 314
Ruldnder 3.321 Siegerrebe 269
Morio Muskat 2.751 Heroldrebe 198
Bacchus 2.007 Reichensteiner 197
BI. Trollinger 1.986 Nobling 141
Faderrebe 1.704 Auxerrois 98
Huxelrebe 1.263 Dornfelder 87
W. Gutedel 1.259 Freisamer 80
W. Elbling 1127
Millerrebe 1.042 Autres <

anstalt fur Landwirtschaft, Weinbau und Gartenbau, D-6504 Oppenheim ;
Staatliche lehr-und Versuchsanstalt fiir Wein-und Obstbau, D-7102 Wein-
sberg : Staatliches Weinbauinstut, Versuchs-und Forchunganstalt fir Wein-
bau und Weinbehandlung, D-7800 Freiburg, et trois établissements sont
privés : Franz Kimmig, D-7602 Oberkirch; Ludwig Hochdérfer, D-6740
Landau--Nufdorf. Heinrich-August Lersch, D-6536 Langenlonsheim. Depuis
1956, 43 cépages a base de Vitis vinifera ont été créés (Tableau Il). La
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région viticole de Rhénanie-Palatinat, qui est la région la plus importante
de I’Allemagne fédérale, autorise la culture de dix-sept de ces cépages
dont les plus importants sont: Kerner, Scheurebe, Morio Muskat, Bacchus
et Faberrebe (Tableau lIl).

Le Ministére fédéral de I'Agriculture de BONN a établi un programme
de recherches qui consiste a mettre a I'essai de nouveaux cépages pro-
metteurs dans la région viticole de la Haute-Moselle. On y cultive surtout
(90 p. 100) les cépages «Elbling blanc » et «Elbling rouge ». Comme le
montre le tableau IV, I' « Elbling blanc » n'atteint pas une qualité satis-
faisante (Schoffling et Weiling, 1973 ; Weiling, Schoffling et Unger, 1976 ;
Weiling, Unger et Schoffling, 1976). Dans ce travail, nous ne rapportons
que les résultats obtenus dans le cadre de ce programme d’essai.

MATERIEL ET METHODES

Le programme d’essais des cépages englobe les quatre emplacements
suivants : Wehr, Noittel, Oberbillig et Wasserliesch. Vingt-deux nouveaux
cépages : Albalonga, Bacchus, Comtessa, Faberrebe, Fontanara, Forta,
Freisamer, Gitzinger 1-14, Gutenborner, Jubildumsrebe, Kerner, Markant,
Nobling, Optima, Ortega, Osiris, Rabaner, Regner, Reichensteiner, Schon-
burger, Weinsberg 373, Wiirzer et trois cépages déja connus (Miller-
Thurgau, clone H 1; Reisling blanc, clone 378; Elbling blanc, clone 4)
sont mis en expérimentation. Nous avons utilisé le porte-greffe SO 4. La
randomisation est effectuée a quatre reprises. L’interprétation des essais
est considérée sous un aspect biométrique. La vinification est conduite
en ballon de 50 litres, du fait que nous n’avions & notre disposition que
cent ceps de chaque cépage pour chaque emplacement. Les modts sont
levurés et les ballons sont placés dans une cave ol la température est de
15-16° C ; la température des molts en fermentation n'a jamais dépassé
20° C.

RESULTATS

Si I'on prend pour base le niveau de rendement et la densité du
mo(t des raisins récoltés, on obtient une supériorité relative de chacun
des cépages. Il s'agit en effet du paramétre de revenu en marks (DM)
par hectare qui se base, dans le cas présent, sur la vente des raisins a
la coopérative centrale de la Moselle-Sarre-Ruwer & Bernkastel-Kues. A
titre d’exemple : le nouveau cépage Comtessa sur |I'emplacement Nittel,
atteint une productivité importante de 40,800 DM/ ha (moyenne 1975-1978).
L' « Elbling blanc », que I'on cherche notamment a remplacer, se place
en derniére position (21,000 DM/ha).

Si I'on tient compte de la densité du modt pour |'appréciation quali-
tative du vin, le cépage « Comtessa» se classe trés bien (6,9 points),
alors que I' « Elbling blanc » (4,1 points) est nettement inférieur (Weiling,



TABLEAU V

Résultats de I'épreuve cenologique sur 34 vins différents issus de 25 nouveaux cépages et de cépages déja connus (*)

DUNCAN).
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Schoffling et Unger, 1978 ; Weiling, Unger et Schoffling, 1979 ; Ley, 1980).
(Tableau V).

TABLEAU X

Recommandation de cépages nouveaux correspondant a l'épreuve
de qualificaton et mettant I'accent sur le rendement, la densité du moiit,
le type de vin, I'évaluation sensorieile du vin et la classification de qualité

du vin dans la région viticole de la Haute Moselle.

Nouveaux cépages pour les Nouveaux cépages pour les Nouveaux cépages pour les
membres de coopératives vendeurs de vin vendeurs de vin
viticoles en fit. en bouteille

1. Groupe 1. Groupe 1. Groupe
Faberrebe 139 x Faberrebe 148 x Faberrebe 151 x
Kerner 127 x Kerner 137 x Kerner 141 x
Gutenborner 117 x Reichensteiner 125 Gutenborner 135x
Ortega 116 x Gutenborner 123 x Ortega 133 x
Reichensteiner 115x Ortega 120 x Reichensteiner 128 x
Forta 113 x Rabaner 120 x Forta 123 x
Rabaner 11 x Forta 112x Rabaner 122 x
Regner 108 x Regner 112x Regner 122 x
2. Groupe 2. Groupe 2. Groupe
Schénburger 104 x Comtessa 109 x Comtessa 121 x
Comtessa 103 x Schénburger 108 x Optima 117 x
Optima 102 x Optima 107 x Schonburger 117 x
Fontanara 100 x Fontanara 100 x Osiris 107 x
Osiris 94 x Osiris 98 x Fontanara 105 x
Weinsberg 373 91 x Weinsberg 373 95 x Weinsberg 373 97 x
Miiller-Thurgau 87 x Miiller-Thurgau 90 x Freisamer 97 x
Bacchus 83 x Freisamer 86 x Miller-Thurgau 97x
3. Groupe 3. Groupe 3. Groupe
Freisamer 81 x Bacchus 85 x Bacchus 92 x
Wiirzer 77 x Wiirzer 82 x Wiirzer 91 x
Jubildumsrebe 76 x Jubildumsrebe 76 x W. Riesling 81x
Albalonga 69 x W. Riesling 75 x Jubildumsrebe 80 x
W. Riesling 62 x Albalonga 61 x Albalonga 65 x
Nobling 52 x Nobling 49 x Nobling 51x
Markant 39 x Markant 39x Markant 40 x
Gitzinger 1-14 0x Gitzinger 1-14 0x Gitzinger 1-14 0x

Maximum 200 x Maximum 222 x Maximum 228 x

Le cépage « Comtessa » présente toutefois une faible résistance a la
gelée d'hiver. Par contre, les cépages « Bacchus » et « Kerner » restent
relativement insensibles a la gelée. D'autres résultats se rapportant parti-
culierement a la résistance au froid a différentes températures et époques
de l'année et aux méthodes d’enregistrement sont publiés par ailleurs

(Schoffling, 1980 ; Kappen et Schoffling, 1981).
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Les trois caractéristiques mentionnées précédemment, c'est-a-dire
revenu, appréciation du vin et résistance au froid d’hiver, sont tout aussi
importantes que les caractéristiques : croissance, période de maturation,
densité du mo(t, production de raisins, acidité totale et résistance aux
maladies. En tout, vingt caractéristiques sont prises en considération. Elles
ont pu se qualifier six fois tour a tour: en 1975, 1976, 1977, 1978, 1979 et
pour la moyenne de ces cinq années. L'« Elbling blanc » est le cépage
témoin sur lequel la qualification a été mise a I'épreuve. A titre d’exem-
ple : le nouveau cépage « Kerner » a une densité de molt six fois plus
importante que celle de I' « Elbling blanc » (Tableau VI). Il appartient a ce
groupe de nouveaux cépages qui, aux cOtés du cépage « Ortega », a atteint
soixante qualifications sur cent-vingt. Sur I'emplacement Nittel, le nouveau
cépage « Schonburger » se distingue avec soixante-dix qualifications (Ta-
bleau Vil). Le nouveau cépage « Ortega » sur I'emplacement Oberbillig se
place en premiére position avec soixante-deux qualifications (Tableau VIll).
Sur I'emplacement Wasserliesch ie méme cépage obtient également la
premiére position, mais cette fois-ci avec soixante qualifications (Tableau IX).

Etant donné les valeurs inégales entre chacune des caractéristiques,
et les différentes exigences de la commercialisation, il a été nécessaire
d'établir une moyenne pondérée des données (Schoffling, 1980). Ci-apres
les résultats de la pondération multiple :

Membres de coopérative viticole Vendeurs de vin en fit

X rendement

X type de vin

X densité du modt
X groupe de vin

X appréciation du vin

5 X rendement

5 X densité du modt

5 X type de vin

3 X groupe de vin

3 X appréciation du vin

AN S OO

Vendeurs de vin en bouteilles

5 X rendement

5 X groupe de vin

5 X appréciation du vin
4 X type de vin

4 X densité du molt

A la suite des résultats obtenus nous recommandons les nouveaux
cépages des trois premiers groupes (Tableau X). Ces cépages ont donné
satisfaction du point de vue rendement, teneur en sucre, qualité du vin
et ils sont intéressants sur le plan économique.

DISCUSSION
Les caractéristiques physiologiques — en méme temps que morpho-
logiques et phénologiques — entrent d’abord en ligne de compte. Elles

doivent &tre mises a l'épreuve, non seulement sur divers emplacements,
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mais aussi sur plusieurs années. En plus des effets principaux (cépages,
année, emplacement), il faut aussi considérer les interactions suivantes :
cépages X lieux, cépages X ans, lieux X ans et cépages X lieux X ans
(Schoffling, 1978). Ces cépages nous intéressent plus particulierement
parce qu'ils apportent en général une productivité élevée dans des condi-
tions d’environnement variables. Il est donc indispensable que la premiére
phase des recherches d'une durée de cing ans soit suivie d’'une deuxieéme,
puis d'une troisieme phase. Ce n’est que de cette fagcon que l'on peut
distinguer les meilleurs cépages. Il n’est pas impossible que de nouveaux
cépages — entre-temps découverts et prometteurs — (par ex. Weinsberg
378, Alzey 64-254, «Kernling » et pour la production du « mousseux »,
Arnsburger de Geisenheim) soient ajoutés aux recherches. En dernier
lieu, il est a conseiller de s'orienter davantage vers les cépages inter-
spécifiques (par ex. Freiburg 993-60, Geilweilerhof B-6-18) afin d'exploiter
au maximum les progrés de I'amélioration de la Vigne.

Manuscrit recu le 1% mars 1984 ; accepté pour publication le 14 février 1985.
RESUME

Un programme de recherches a été entrepris pour comparer vingt-deux nou-
veaux cépages et trois anciennes variétés sur quatre zones viticoles de la Haute-
Moselle. La premiére phase de ce programme s'est étendue sur cing ans {1975-
1980). L'examen de vingt caractéristiques portant sur les raisins, les molts et
les tests sensoriels des vins obtenus montre la supériorité des nouveaux cépages
sur le cépage témoin « Elbling blanc ».

Sur les vingt-deux cépages testés, au cours de la premiére phase des recher-
ches, les résultats obtenus ont permis aux auteurs de sélectionner pour la deuxiéme

phase de I'étude les huit cépages suivants : Faberrebe, Kerner, Gutenborner,
Ortega, Reichensteiner, Forta, Rabaner et Regner.

SUMMARY

A comparative study has been made between twenty-two new and three tra-
ditionel varieties. They are located in four different sites in the Upper-Moselle
wine-growing area. The date presented is based on a five-year (1975-1980) pro-
gramme, which is one of three phases. Twenty characteristics has been taken
into accont. Experiments in vinification and sensoric wine tests showed great
improvements when compared with the variety « white Elbling » which has been
taken as control. After having got the results of the first part of the study, we
selected to continue the experiments with eight varieties instead of twenty-two,
namely : Faberrebe, Kerner, Gutenborner, Ortega, Reichensteiner, Forts, Rabaner
and Regner.

ZUSAMMENFASSUNG

Die im weinbaugebiet der Obermosel mit zwanzig zwei neuen und drei aiten
Sorten an vier Standorten fiber funf Jahre und der Erfassung von zwanzig Leis-
tungsmerkmalen durchgefiihrten Sortenpriifungen mit Vinifikation und sensorischer
Weinteste lassen erkennen, dass gegeniiber der Vergleichssorte Weisser Elbling



erhebliche qualitative Verbesserungen zu erwaten sind. Aufgrund der Befunde der
ersten (1975-1980) von drei Priifphasen sind von den zwanzig zwei in der Priifphase |
untersuchten neuen Sorten folgende acht Sorten zur Ubernahme in die Priifphase II
zu empfehlen : Faberrebe, Kerner, Gutenborner, Ortega, Reichensteiner, Forta,
Rabaner und Regner.

RESUMEN

Del 1975 al 80 se ha logrado un trabajo con motivo de comparar veintidé
nuevas variedades de vid con tres otras naturales. La experiencia se hizo en
cuatro zonas viticolas del Alto Mosela (Este francés).

Observando veinte parametros relativos a las uvas, los mostos, los vinos
obtenidos, se concluye a una superioridad de dichas creaciones, neniendo en
referencia la vid « Elbling blanc ».

Se ha escogido ocho variedades entre las veintidés para proseguir las investi-
gaciones. Se tratard entonces de las variedades : Faberrebe, Kerner, Gutenborner,
Ortega, Reichenstein, Forta, Rabaner y Regner.

RIASSUNTO

Abbiamo incominciato un programma di ricerche per paragonare ventidue
nuovi vitigni e tre vecchie varietd su quattro aree viticole dell’ Alta Mosella.
La prima fasi di questo programma & durata cinque anni (1975-1980).

L'esame di venti caratteristiche per le uva, i mosti ed i saggi sensoriali dei
vini ottenuti, mostrano la superioritd dei nuovi vitigni sul vitigno teste « Elbling
bianco ».

Su i ventidue vitigni provati durante la prima fasi delle ricerche, i risultati
ottenuti hanno permesso agli autori di selezionare per la seconda fasi dello
studio gli otto vitigni seguenti : Faberrebe, Kerner, Gutenborner, Ortega, Rei-
chensteiner, Forta, Rabaner et Regner.
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