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On sait que les pepins contiennent d'abondantes réserves lipidiques 
et qu'ils sont particulièrement riches en acides gras insaturés. Dans le 
cadre d'une étude plus générale sur la germination, nous avons cherché 
à modifier expérimentalement cette teneur en lipides. Pour cela, nous 
avons employé la technique de l'incision annulaire et ce sont les résultats 
obtenus qui font l'objet de ce travail. 

MATERiEl ET METHODES 

Les raisins ont été récoltés en 1983 dans une vigne de Meriot greffée 
sur S04 et âgée de 14 ans. Sur chaque souche, un rameau fructifère por­
tant deux grappes a été incisé peu après la nouaison. L'incision a été 
pratiquée soit avant les grappes (AV). soit entre les deux grappes (EG1 
et EG2), soit après les grappes (AP), soit simultanément avant et après 
les deux grappes (il y a alors deux incisions : 2ia). Chaque type d'inci­

sion a été répété sur 20 pieds différents. Les deux grappes portées par 
les rameaux incisés ont été prélevées à 'l'époque de la maturité des 
grappes témoins T1 et T2 (grappes de rangs 1 et 2). 

Les pépins ont été extraits des baies préalablement congelées, puis 
répartis en 7 lots correspondant respectivement aux deux lots témoins 
T1 et T2, et aux autres lots, EG1, EG2, AV, AP et 2ia. Dans les trois 
derniers lots, les pépins des grappes 1 et 2 ont été réunis. Tous les 
pépins ont été immédiatement lyophilisés. 

Les lipides totaux ont été extraits selon la technique de BLIGH et 
DYER {1959) adaptée aux organes de la Vigne par DARNÉ et MADERO 
(1979). Les lipides neutres ont été séparés des lipides polaires par chro­
matographie sur colonne d'acide silicique suivant la technique décrite par 
VORBECK et MARINETTI (1965), modifiée par CHAVANT et SANCHOLLE 
(1977). Le dosage des acides gras a été réalisé par chromatographie en 

Ce travail a fait l'objet d'une communication au 4e Symposium International de 
Génétique de la Vigne, Vérone, 1985. 
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