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L'œnologue attache de_plus en plus d'importance à la constitution de 
la vendange qui, compte tenu d'une meilleure maîtrise des techniques 
de vinification et de conservation, joue un rôle déterminant dans la qualité 
et les caractères des vins. 

De nombreux facteurs propres à chaque vignoble influent plus ou 
moins sur cette constitution ; 

- les conditions climatiques (BRANAS, 1974; RIBÉREAU-GAYON et 
PEYNAUD, 1971; SMART, 1976; WINKLER et al., 1974) 

- le cépage et le porte-greffe (POUGET, 1978) 

- le régime hydrique de la vigne (BOURZEIX et al., 1977; DUTEAU, 
1976; SEGUIN, 1970; SPIEGEL ROY et BRAVDO, 1964) 

- la nature du sol, la nutrition minérale (FREGONI et al., 1973) et 
plus particulièrement la nutrition azotée (DELAS, 1979; RIBÉREAU-GAYON 

et al" 1975) 

- le milieu écogéopédologique (MORLAT, 1978; SALETTE et al., 1980) 

- les systèmes de conduite (CARBONNEAU, 1980) 

- le rendement (HUGLlN et BALTHAZARD, 1976) 

- les facteurs géographiques et topographiques (SCHRADER et al., 
1975), etc, 

En Bordelais, les vignobles de Pomerol et de Saint-Emilion produisent 
uniquement des vins rouges, pour la plupart de haute qualité, mais dont 
les caractères varient suivant leur origine géologique, Le but de l'étude 
entreprise dans cette région, qui fait suite à un ensemble de travaux dans 
le Haut-Médoc (SEGUIN, 1970, 1971, 1973, 1975) n'est pas de mettre « la 
qualité ou les caractères du raisin et du vin)} en équation mais, au contrai-
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Une alimentation en eau réduite durant la période de maturation du 
raisin apparaît donc comme un facteur important de la qualité des vins 
rouges de Bordeaux, puisqu'elle permet d'obtenir des raisins moins acides, 
légèrement plus sucrés et surtout plus riches en composés phénoliques 
(il faut remarquer à ce propos les très fortes variations suivant les par­
celles du contenu phénolique global du raisin alors qu'au contraire les 
teneurs en sucres et en acide tartrique varient dans des marges relati­
vement étroites). 

Mais en 1979, pour des conditions héliothermiques proches de la 
normale et en raison des faibles précipitations durant une grande partie 
du cycle végétatif, il a été possible de saisir pour la première fois le seuil 
à partir duquel l'alimentation en eau devenant trop déficitaire (parcelle Bz 
et surtout sol A), on n'observe plus une amélioration de la qualité des 
vendanges. 

Manuscrit reçu le 10 février 1981. 

RÉSUMÉ 

Les vignobles de Pomerol et Saint-Emilion sont implantés sur des sols dérivant 
de roches-mères variées; ils produisent des vins de haute qualité mais différents 
suivant leur origine géologique. 

Dans les meilleurs crus, nous avons pu vérifie'r que les variations mésocli­
matiques sont très faibles et ont peu d'influence sur les caractères des vins. 
Par contre, en 1979, une relation a été mise en évidence entre les conditions de 
l'alimentation en eau de la vigne (étroitement liées aux propriétés physiques 
des sols) et la constitution des raisins à maturité (V. vinifera var. Meriot noir). 

SUMMARY 

The vineyards of Pomerol and Saint-Emilion (France) are established on soils 
derived from diHerent parent materials ; they produce wines of high quality, which 
differ according to the geological origin of the soil. 

ln the better vin€yards, variations in the mesoclimates are small and have 
Iittle influence on the characters of the wines. But, in 1979, a relationship was 
established betwen the conditions of wateruptake by Vitis vinifera (var. Meriot 
noir) and the composition or the grape at maturity. 

ZUSAMMENF ASSUNG 

Die Weinberge von Pomerol und Saint-Emilion stehen auf Baden die von 
unterschiedlichem Felsgestein herkommen. Sie produzieren hoch qualitative Weine, 
die jedoch unterschiedlich sind im Zusammenhang mit der geologischen Herkunft. 

ln den besten Lagen haben wir festgestellt, dass die mesoklimatischen 
Variationen sehr gering sind und wenig Einfluss auf den Weicharakter haben. 
Andererseits wurde aber 1979 eine Relation zwischen den Bedingungen der 
Wasserernahrung der Rebe (in engem Zusammenhang mit den physikalischen 
Bodeneigenschaften) und den Bestandteilen der Traubenbei der Reife aufgestellt. 
(Vitis vinifera, Sorte Roter Meriot). 
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