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INTRODUCTION 

Peu de données sont disponibles dans la littérature au sujet des 
teneurs des vins en chrome et nickel. ESCHENAUER (1965) signale des 
teneurs en nickel comprises entre 0 et 1,1 mg/1. MERANGER et SOM ERS 
(1968) analysant 24 vins de provenances très variées font état de teneur 
entre 10 et 60 fJ.g/1 pour le chrome (moyenne 30 [Lg/I), entre 50-170 [log/I 
pour le nickel (moyenne 75 [Lg/I). NOBLE et al. (1976) donnent des valeurs 
allant de a à 140 !J.g/I dans les vins californiens. DAVIDESCU (1977) signale 
pour sa part des teneurs en chrome variables pour un même cépage 
suivant la région où il est cultivé ainsi que d'un cépage à l'autre. HORST 
et BACH MANN (1977) sur 70 vins blancs secs allemands trouvent des 
teneurs en chrome variant entre 1:3 et 2570 [Lg/I (moyenne 178 [Lg/I) et 
utilisent ce critère (avec 8 autres métaux) pour effectuer la distinction 
entre cépages et aire de production. 

Le chrome est un métal toxique; d'après JAULMES (1971) 300 mg 
de bichromate de potassium est une dose mortelle ; le chrome au degré 
d'oxydation III est cependant beaucoup moins toxique. Les chromates sont 
considérés comme cancérigènes. La limite des eaux de boisson en 
chrome VI a été fixée .'1 50 !Lg/I par l'OMS ; la société des experts chimis­
tes recommande 0,1 ppm comme teneur maximale des aliments. De petites 
doses cœ chrome sont cependant nécessaires dans l'alimentation : lié à 
des acides aminés, il est essentiel dans le métabolisme du glucose. Le 
nickel est très peu toxique dans l'alimentation et nécessaire car il entre 
dans de nombreux processus vitaux (il n'en est pas de même pour le 
nickel carbonyle qui eslt un des produits les plus dangereux qui soit). 

Le chrome et le nickel sont utilisés dans la fabrication des aciers 
inoxydables et entrent dans la fabrication du verre de bouteilles. Le stocka­
ge du vin dans ces récipients peut donc être éventuellement à l'origine 
d'une pollution par ces métaux. C'est ce que nous avons voulu vérifier 
après avoir mis au point une méthode de dosage par absorption atomique 
avec un four en graphite. 
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Les très bonnes sensibilités observées dans ces conditions nous ont 
permis de suivre des phénomènes très fins, tel l'enrichissement en chrome 
pendant la conservation du vin au contact d'acier inoxydable, mais aussi 
par le verre de bouteille ce qui à notre connaissance est signalé ici pour 
la première fois. Cette dernière cause d'enrichissement explique pourquoi 
HORST et BACH MAN en utilisant le Cr comme paramètre de classement 
des vins en fonction de la zone de production et du cépage n'ont pas 
trouvé de corrélation positive avec la teneur en chrome du sol. La teneur 
en chrome des vins peut être représentative du lieu de production dans la 
mesure où la fabrication des bouteilles varie d'une verrerie à l'autre mais 
étant donné la complexité des circuits économiques, cette hypothèse ne 
peut être envisagée. Par contre, il apparaît possible d'utiliser ce critère 
pour déterminer le temps de séjour du vin en bouteille au moins pour les 
10 premières années. 

Dans les mêmes conditions les enrichissements en nickel sont tou­
jours négligeables ou très faibles. 

Manuscrit reçu le 4 avri. 1980. 

RÉSUMÉ 

La mise au point du dosage du chrome et du nickel dans les vins par spectro­
métrie d'absorption atomique sans flamme avec un four en graphite a été réalisée. 
On a montré que si de très faibles enrichissements en chrome se produisent pour 
les vins conservés en cuves d'acier inoxydable, par contre le verre des bouteilles 
peut en céder des quantités importantes en quelques années. L'augmentation de 
la teneur en nickel reste toujours très faible dans ces conditions. 

SUMMARY 

A method for the determination of chromium and nickel in wines has been 
established using f1ameless atomic absorption spectrometry with graphite furnace, 
which allowed us to show that thereis a very low levSI of contamination by 
chromium in wines stocked in stainless steel tanks. To the contrary wines 
stored in glass bottles mac extract exceptionally high quantities of chromium 
within a few years. Changes in nickel content under the same conditions remain 
very sHght. 

ZUSAMMENFASSUNG 

Die Richtigstellung der Bestimmung des chroms und des Nickels in den 
weinen ist von spectometrie mit atomischer Aufsaugung ohme Flamme mit einen 
ofen aus graphit ausgeführt worden. Mau hat gezeigt, dass die in den Kufen aus 
rostfreiem Stahl Konservierten Weine sich von chrom nur wenig bereichern, und 
dass das Glas der Flaschen in mehreren Jahren viel Chrom dagegen geben kann. 
Die Erhôhung des Nickelsgehalts bleibt immer unter diesen Umstanden klein. 
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