
Connaissance Vigne Vin, 1979, 13, N° 2, 149-169. 

PREVENTION DES PRECIPITATIONS TARTRIQUES 
DANS LES VINS PAR LE PROCEDE PAR CONTACT 

J. BLOUIN *, G. GUIMBERTEAU .,,* et P. AUDOUIT'* 

Chambre d'Agriculture de la Gironde * 
Fédération des Centres d'Etudes et d'Informations Œnologiques de la Gironde ** 

13, rue Foy, 33082 Bordeaux Cedex (France) 

*** Station Agronomique et Œnologique, Université de Bordeaux Il 
351, cours de la Libération, 33405 Talence Cédex (France) 

INTRODUCTION 

Les dépôts de sels tartriques dans les vins en bouteilles demeurent 
l'accident de la limpidité le plus redouté. De telles précipitations sont 
habituellement retardées par l'addition d'acide métatartrique ou prévenues 
par une stabulation des vins, de plus ou moins lonyue durée, à basse 
température. Le premier procédé a une efficacité limitée dans le temps, 
le second est complexe, coûteux, lent et pas toujours totalement efficace. 

MULLER-SPATH (1977) a décrit une nouvelle méthode de stabilisation 
des vins vis-à-vis des précipitations de bitartrate de potassium, le procédé 
par contact. Cette technique consiste à ajouter au vin, amené à une tem­
pérature voisine de 0 oC, une quantité importante de bitartrate de potas­
sium, à agiter le milieu puis à séparer l'ensemble des cristaux apportés 
et formés. Il y aurait rupture de l'état de sursaturation du bitartrate de 
potassium suivie d'une précipitation complète et disparition de l'état de 
sursaturation. RHEIN (1977), POSTEL et PRASCH (1977) ont appliqué cette 
méthode à divers vins allemands. 

Ce travail se propose de tester l'efficacité du procédé par contact 
sur les vins blancs et les vins rouges girondins. Dans une première partie 
nous précisons les différentes conditions (quant1té et qualité du bitar­
re de potassium, temps de contact, agitation) qui peuvent avoir une 
influence sur la stabilité obtenue. Dans une deuxième partie nous compa­
rons le procédé par contact à la technique classique de stabulation à 
basse température. 

TECHNIQUES EXPERIMENTALES ET ANALYTIQUES 

1. - Techniques expérimentales 

A. - Essais de laboratoire 

Dru:ts.un erl'enmeyer de 500 ml, plongé dans un bain de glace fondante, 
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