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INTRODUCTION 

La qualité du vin dépend de la technologie mise en œuvre pour son 

élaboration. Mais ses caractéristiques organoleptiques sont aussi liées à 
l'origine de la matière première, donc au milieu oi) !a vigne, est cultivée : 
le terroir viticole. Les vignobles sont souvent établis dans des régions 
naturelles très hétérogènes; c'est pourquoi l'unité de base homogène, 
le terroir viticole, présente une étendue souvent très restreinte, de l'ordre 
d'un hectare. Un terroir peut être défini par la situation géographique, les 
caractéristiques géologiques et pédologiques du sol, le climat, le matériel 
végétal et les facteurs humains (pratiques culturales, législation). Compte 
tenu de l'influence considérable du terroir sur la qualité de la production 
viticole, il est intéressant de bien le caractériser. Actuellement, les 
méthodes d'étude utilisées sont soit trop fragiles, soit trop partieiles : 
elles ne rendent qu'imparfaitement compte des facteurs responsables de 
l'originalité du terroir viticole. 

Il est actuellement fait appel à divers types de méthodes. 

- La dégustation est largement utilisée soit pour la délimitation des 
aires d'appellation soit pour l'octroi, chaque année, de divers labels. Elle 
est très subjective, peut être faussée par des erreurs technologiques ou 
par l'emploi de méthodes de vinification différentes selon les producteurs. 

- L'analyse statistique des caractéristiques de la production (rende­
ment, degré alcoolique, acidité, pH, etc.) a le mérite de l'objectivité. Il 
est toujours possible de reprocher aux données analytiques d'être incom­
plètes et de ne pas traduire tous les aspects fondamentaux de la qualité. 
Mais la simple étude des données analytiques courantes permet un premier 

classement objectif des aires viticoles. 
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