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Résumé: Le développement d'une grappe de raisin a été étudié sur un système expérimentaI appelé« bouture fruc­
tifère de vigne» cultivée en conditions contrôlées afin de vérifier un certain nombre de caractéristiques des baies 
et de valider l'utilisation de ce modèle. Les résultats ont montré que le grossissement des baies, l'évolution de la 
composition en sucres, acides organiques, éléments minéraux et en polyamines étaient conformes à ceux enregis­
trés pour des plantes au vignoble. Ces constatations nous conduisent à conclure que ce matériel végétaI peut être 
utilisé pour des recherches sur la physiologie de la Vigne et qu'un certain nombre de résultats peuvent être géné­
ralisés. 

Abstract : The study was carried out in order to compare the development of berries growing on fruiting cuttings 
and on vines from the field, and to evaIuate this experimentaI system for grapevine physiology studies. The results 
show that the main developmentaI characteristics of the berries are close to those of berries from the vineyard. Fruit 
set is good and berry growth follows a double sigmoid curve. Final size is smaller than usuaI, even if seed num­
ber is higher for fruiting cuttings. The evolution of organics acids, sugar and mineraI content is c1assical. At 
maturity, the berries from fruiting cuttings reach the same sugar content, but are less acidic, because the compo­
nents of acid equilibrium are slightly modified. At flowering polyamine content is higher in the c1uster of fruiting 
cutting but the variations aIong c1uster development is the same than in the vineyard. Finally the application of exo­
genous putrescin on fruiting cuttings at flowering time improves fruit set, as in the field. Our data aIlow to conclude 
that fruiting cuttings behave mostly as bigger vines and could be a usefull tool for grapevine physiology studies. 
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INTRODUCTION 

Les principaux facteurs déterminants de la qualité 
du raisin sont le climat, le sol, les variétés utilisées 
comme porte-greffe et greffon, et les pratiques cultu­
rales. La taille des baies, généralement considérée 
comme un facteur de qualité constitue une composante 
importante du rendement mais a aussi une grande 
influence sur la composition des fruits à maturité. La 
taille finale des baies est une caractéristique génétique, 
mais dépend également de facteurs climatiques, tels 
que la température (HARRIS et al., 1968) et l' ali-
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mentation hydrique (BECKER et ZIMMERMAN, 
1984), des relations source-puits au sein de la plante 
(KLIEWER, 1970) et de facteurs hormonaux tels que 
la teneur en gibberellines (LAVEE et NIR, 1986) ou 
en polyamines. 

Le développement de la baie de raisin a fait l'objet 
de nombreuses études et la revue de KANELLIS et 
ROUBELAKIS-ANGELAKIS (1993) fait la synthèse 
de la plupart des résultats obtenus. La régulation du 
développement des fruits peut se faire au niveau de 
l'organe considéré, mais également au niveau des 
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