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Résumé: Le progrès de la technologie en œnologie permet l'obtention de vins de grande qualité qui conservent 
leurs caractéristiques variées en fonction du cépage d'origine, de la zone de production, des levures de fermenta­
tion, ou des diU"érents procédés utilisés au cours de leur élaboration. 
L'étude de 45 vins blancs (5 de l'Appellation Contrôlée Alto Turia, 6 de l'Appellation Contrôlée Clariano, 14 de 
l'Appellation Contrôlée Valentino, JO de l'Appellation d'Origine Valdepefias et JO de l'Appellation d'Origine 
Rueda) permet d'établir d'importantes diU"érences en fonction de leur composition chimique. A ]' aide de ]' analyse 
discriminante appliquée à 35 composantes, on obtient une parfaite différenciation de tous les vins étudiés. Ce 
sont les esters, dans le cas où l'analyse est appliquée en divisant les variables en groupes, qui permettent la meilleure 
d it1erenciati on. 

A bstract : the modem enology technology allows the elaboration of high quality wines that preserve the diffe­
rentiating characteristics according to the vine, production area, fermentative yeasts or to the different technology 
used for the elaboration of wine. 
The study of 45 spanish white wines with « Denomination of Origin », 5 of those belong to Alto Turia, 6 to the 
Clariano, 14 to the Valentino, JO to the Valdepefias and lOto the Rueda, allows to establish importants diU"erences 
among them according to their chemical composition. This differentiation has been possible by means of the appli­
cation of the Discriminant Analysis to 35 parameters related with the chemical composition oftheses wines. In the 
first place these compounds have been grouped, according to their chemical aftinity, in three groups: general com­
ponent, alcohols and esters. Discriminant Analysis has been applied to each one ofthese groups, being observed 
that the esters allow to be carried out the classification ofthese wines in their corresponding groups, because only 
it confuses sorne wine of CI ari ano with those of Valentino. 
To carry out a correct classification of 45 wines studied in their corresponding « Denomination of Origin », it is 
necessary to appeal to carry out a Discriminant Analysis with the 35 compounds together, being, in this case, the 
compounds that contribute to this ditTerentiation pratically the same ones that those which contribued to differen­
tiate each group of variables separately. 
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INTRODUCTION 

Il est intéressant de pouvoir identifier et différen­
cier des vins provenant d'un cépage ou d'une région 
déterminée, au travers d'un ensemble de caractéris­
tiques communes, notamment sur l'arôme et les sen­
sations organoleptiques. 

Nombreux sont les facteurs qui ont une incidence 
sur la composition chimique du vin; la composition 
du sol (BUTROSE, 1974), le mode de conduite et les 
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amendements qui peuvent entraîner une plus grande 
multipication des levures (NOSDAM, 1964), les 
cépages plus ou moins riches en acides, tanins, sucres 
et composants volatils (BAUMES et al., 1989), le cli­
mat qui influe sur le degré de maturation et sur la for­
mation et la dégradation des acides et des sucres 
(CASTINO et BAVA, 1990), l'état de maturité du rai­
sin qui affecte la composition en acides et en aldéhydes, 
le niveau d'estérification (BERTRAND, 1980), les trai­
tements mécaniques des raisins (CORDONNIER et 
BAYONOVE, 1981), la macération préfermentaire 
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