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Résumé: Une étude structurale et ultrastructurale de l'évolution des plastes dans les tissus de la baie de Vitis 
vinifera L. a été entreprise couplée avec des dosages d'amidon et de chlorophylle, de la nouaison à la maturité des 
baies. Pendant toute cette période, des chloroplastes, de l'amidon ct de la chlorophylle sont présents dans la baie de 
raisin. 

Au cours de la période herbacée du développement de la baie des chloroplastes amylitères sont bien développés et 
la chlorophylle abondante. La forte teneur en amidon semble montrer que, pendant cette phase, les baies partici­
pent activement à la synthèse de leurs glucides. 

Ensuite, pendant la période de maturation, la teneur en chlorophylle baisse fortement ct les glucides solubles, qui 
s'accumulent massivement dans la baie, proviennent essentiellement des feuilles. La diminution de la teneur en 
amidon et sa disparition quasi totale à maturité concorde avec les observations microscopiques. 

Abstract : Structural and ultrastructural investigations on plastidial ontogenesis in the tissues of Viti.\' vinifera bcrry 
arc realised in narrow association with starch and chlorophyll dosages l'rom the stage of fruit setting till berry 
ripeness. During the whole of that period, sorne chloroplasts, starch and chlorophyll arc noted in grape berry. 

Weil developed starch chloroplasts and a great deal of chlorophyll are present in herbaceous stage of berry deve­
lopment. A large starch content perhaps seems to show that berries arc involved in their own glucides synthesis 
during this stage. 

Atier that, during ripening stage, chlorophyll content strongly decreases and soluble glucides that accumulate in 
the berry are essentially derived l'rom leaves. 
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De la nouaison à la maturité, le gynécée de la fleur 
de vigne grossit énormément, change de couleur et 
subit diverses modifications cellulaires, notamment au 
niveau des plastes. Ces modifications étant toujours 
mal connues, nous avons été amenés à suivre l' évo­
lution plastidiale dans les tissus de la baie au cours de 
son ontogenèse et à réaliser pendant cette même période 
des dosages d'amidon et de chlorophylle. 
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Des prélèvements de Vitis vinifera L. var. MerIot 
ont été effectués à Couhins près de Bordeaux du 15 juin 
à la fin septembre. Aussitôt prélevés, les échantillons 
sont fixés par le glutaraldéhyde à 2,5 p. cent dans le 
tampon phosphate de Sbrensen à pH 7,5 et à 4 oC pen­
dant 2 heures, puis, après plusieurs rinçages, postfixés 
par le tétroxyde d'osmium à 1 p. cent dans le même 
tampon et dans les mêmes conditions. Après déshy­
dratation éthylique, les objets sont progressivement 
inclus dans l' épon, puis portés dans une étuve à 60°C. 
Au bout de cinq jours, la résine époxy est polymérisée. 
Les inclusions ainsi réalisées permettent d'effectuer 
des coupes semi-fines (de 1 à 1,5 /lm) ou des coupes 
fines (500 à SOOA). 




























