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Résumé: La typicité aromatique de 23 vins blancs de Bourgogne issus du cépage Chardonnay est 
évaluée par 32 œnologues au cours de 3 séances. De manière indépendante, une caractérisation de 
l'odeur et de l'arôme de chaque vin est fournie par chaque sujet sous la forme d'un choix libre de 
5 descripteurs au plus. 

Les vins se répartissent selon 3 groupes de typicité croissante sans rapport net avec les appella­
tions. Sept descripteurs-clefs de l'odeur et de l'arôme du Chardonnay de Bourgogne s'imposent: miel, 
vanille, pain grillé, beurre frais, boisé, floral et noisette. De plus, une liste de 9 autres descripteurs auxi­
liaires est établie. Une analyse des correspondances permet de dresser une carte aromatique des 
vins étudiés. Les vins de la Côte de Beaune sont séparés des vins du Chablisien, du Maconnais et de 
la côte Chalonnaise en raison des notes davantage boisée, vanillée et pain grillé des premiers et des 
notes davantage florale et miel des seconds. Les 3 groupes de typicité ne sont pas séparés dans cette 
carte, soulignant ainsi la complexité de la typicité du Chardonnay de Bourgogne. 

INTRODUCTION 

Le cépage Chardonnay est le cépage blanc le plus répandu dans le monde. Les vins 
issus de ce cépage sont réputés pour ll3ur qualité aromatique. Il est connu que les vins de 
la Bourgogne issus du cépage Chardonnay peuvent exhiber une finesse et une complexité 
aromatiques très affirmées. La typicité de ces vins serait reconnaissable. Comment décrire 
cette fameuse typicité ? 

Ce travail constitue l'étape préliminaire d'un programme de recherches sur l'arôme 
du Chardonnay de la Bourgogne. Les objectifs de cette étude préliminaire étaient au nombre 
de trois : 
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