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Résumé: Cette étude consiste à comparer l'évolution de la fermeté et de la couleur de cinq cépages 
différents de baies de raisins, avant et après la véraison: Meriot, Syrah, Cinsaut, Mourvèdre et Grenache. 

INTRODUCTION 

La véraison, par l'ensemble des mécanismes physiologiques et hormonaux qui évoluent 
à ce moment là (SAULNIER BLACHE et BRUZEAU, 1967), constitue une étape capitale 
dans l'évolution de la baie de raisin. Il est donc important de chercher à la déterminer avec 
le plus de précision possible. Pour cela, deux paramètres physiques peuvent être utilisés: 
d'une part, le changement de couleur de la pellicule, qui peut s'apprécier par observation 
directe, d'autre part la modification de la résistance de la baie à l'écrasement qui intervient 
simultanément. Nous avons essayé de quantifier objectivement ces deux paramètres à l'aide 
du robot PENELAUP* et du colorimètre MINOL T A. Ces deux appareils seront décrits dans 
la partie appareillage du texte. 

MATÉRIEL ET MÉTHODES 

1- MATÉRIEL VÉGÉTAL 

L'expérimentation a été conduite sur des baies de raisin de cinq cépages rouges: Cinsaut, 
Meriot, Syrah, Mourvèdre et Grenache provenant de la station viti-vinicole de Treyssere, 
Pyrénées Orientales. 
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