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Résumé: L'aspect physico-chimique et microbiologique du compostage des pellicules de 
raisins a été étudié. "est démontré qu'au cours du processus, ce sont surtout les matières orga­
niques facilement métabolisables qui sont dégradées. 

" a été possible de déterminer la succession des populations microbiennes. Les micro­
organismes intervenant dès le début du processus sont des moisissures et des levures. Puis dès 
que la température augmente et que le pH se basifie, ceux-ci disparaissent et laissent la place à 
une flore bactérienne, responsable en grande partie de la dégradation de la matière organique. 

INTRODUCTION 

La filière viti-vinicole engendre des sous-produits riches en matières organiques 
comme le marc de raisins, contenant les peaux, les pépins et les rafles. En France, le 
tonnage de marc porté en distillerie serait d'environ 270.000 tonnes/an (MUSTIN, 
1987). 

Le compostage représente une des solutions possibles pouvant être adoptée 
pour valoriser le marc de raisins. Il permet en outre l'obtention d'un résidu riche en 
matières organiques humifiables, en micro-organismes et en sels minéraux, utilisable 
en agriculture comme amendement organique. 

Si le marc de raisins peut être utilisé brut comme amendement organique dans les 
sols de vignoble, divers travaux ont montré l'intérêt de la pratique du compostage 
préalable dans le cas où les apports doivent être faits à un sol de faible activité biologi­
que (cas de la majeure partie des sols viticoles) (DELAS, 1967). Le compostage du 
marc de raisins a été maintes fois étudié aussi bien dans les aspects physico­
chimiques, microbiologiques que technologiques (GRAEFE, 1979; STREICHBIER et 

al., 1982). 

Par contre, très peu d'articles scientifiques décrivent le compostage des pellicules 
de raisins qui sont obtenues à partir de marc éraflé et épépiné. Dans le jargon indus­
triel, ce sous-produit est nommé" pulpes de raisin". 
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