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Résumé : Les modifications de diverses activités enzymatiques ainsi que la viabilité des 
mitochondries de raisins correspondant à différentes vendanges successives ont été suivies en 
fonction de la durée d'une anaérobiose carbonique. Malgré une grande variabilité des réponses 
selon l'année de vendange considérée, les résultats indiquent qu'il y a une diminution quasi 
générale tant des activités enzymatiques que de la viabilité mitochondriale, avec cependant une 
période de stabilisation ou même de regain temporaire cf'activité suggérant la mise en place de 
remaniements cellulaires en réponse au stress provoqué par l'anaérobiose. 

INTRODUCTION 

Peu de recherches ont à notre connaissance, été publiées quant à l'effet de 
l'anaérobiose sur les activités enzymatiques dans la baie de raisin, alors que les voies 
métaboliques utilisées sont relativement connues (FLANZY, 1978; NICOL et al., 1988; 
ROMIEU et al., 1988). On peut toutefois citer des travaux réalisés dans le contexte de 
thèse ou de DEA, comme celui de GARCIA (1975) sur l'évolution de l'activité de 
l'enzyme malique ou de DAWERITZ (1985) sur celle de l'alcool déshydrogénase. De 

telles études sont pourtant indispensables pour acquérir une meilleure compréhension 
des processus biochimiques impliqués dans la macération carbonique. En effet, le 
suivi de certaines activités enzymatiques comme celle de l'aspartate transcarbamy­
lase, peut indiquer si le métabolisme anaérobie (MA) du raisin est lié ou non à un méca­
nisme d'adaptation ou d'induction provoqué par le stress hypoxique affligeant les cel­
lules de la baie; de tels cas ont été décrits chez le riz (MOCQUOT et al., 1987) et chez 
l'orge (RICARD et PRADET, 1989). Il est par ailleurs important de savoir jusqu'à quel 
degré d'anaérobiose sont conservées les capacités fonctionnelles d'organites cellulai­
res comme les mitochondries et des enzymes qui y sont associées; enfin, l'évolution 
de ces activités enzymatiques peut argumenter les hypothèses permettant d'expliquer 
l'arrêt du métabolisme anaérobie que l'on observe lorsque les baies de raisin sont 
maintenues par exemple à 32 0 C sous C02, pendant une huitaine de jours (FLANZY, 
1978). 
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