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Les pépins de raisin, on le sait, contiennent d'importantes réserves lipidiques et 
nous avons déjà montré que les teneurs en acides gras totaux présents dans ces orga­
nes diminuaient pendant la (~ermination. Les analyses qui avaient porté sur des pépins 
récoltés à maturité pendant deux années (1980 et 1982) avaient été faites à la fin de la 
phase de réhydratation de trois jours (stade A3) et de la phase de stratification de 60 
jours (stade A63), ainsi qu'au moment de l'apparition de la radicule (stade B) 
(LAVAUD, 1986b). Étant donné les résultats obtenus, il était intéressant de poursuivre 
ces recherches en suivant l'évolution des réserves lipidiques tout au long de la phase 
de croissance de la radicule. 

MATÉRIEL ET MÉTHODES 

Les pépins ont été récoltés à maturité pendant quatre années (1980, 1982, 1983 
et 1985) à partir de grappes de rangs 1 et 2 prélevées sur les rameaux principaux de 
Vitis vinifera L. var. Ugni blanc. L'analyse a porté uniquement sur des pépins prove­
nant de baies qui n'en contenaient qu'un. 

Le protocole expérimental utilisé pour obtenir la germination des pépins a été 
décrit dans un travail précédent (LAVAUD, 1986b). 

Les analyses ont été faites à 4 stades de l'évolution des pépins. Ces stades appe­
lés B, C, 0 et E font suite au stade A pour lequel aucune manifestation morphologique 
de la germination ne peut 13ncore être décelée. Au stade B les téguments séminaux 
éclatent et la radicule apparaT! sous forme d'une petite pointe blanche visible à l'extré­
mité du bec du pépin. Au stade C la radicule est sortie de la graine. Au stade D, elle est 
ramifiée et porte les deux premières radicelles. Le stade E correspond au moment où 
les cotylédons se dégagent des enveloppes séminales qui tombent. 

Après extraction des lipides totaux, les lipides neutres ont été séparés des lipides 
polaires par chromatographie sur colonne d'acide silicique. Le dosage des acides 
gras saponifiés et méthylés a été réalisé par chromatographie en phase gazeuse selon 
le protocole décrit antérieurement (LAVAUD, 1986a). 

Chaque année de prélèvement trois dosages par échantillon ont été effectués. 
Les valeurs indiquées dans les tableaux et sur la figure sont les moyennes arithméti-
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pépins de la grappe 1 et de 18 p. cent dans ceux de la grappe 2), puis diminuent du 
stade C au stade 0 (de 12 p. cent dans les pépins extraits de G1 et de 16 p. cent dans 
ceux extraits de G2) et finissent par chuter très fortement (de plus de 85 p. cent) du 
stade 0 au stade E dans les pépins provenant des deux grappes. 

Les teneurs en acides gras totaux des glycolipides diminuent régulièrement 
pendant toute la phase de croissance de la radicule dans les pépins issus des grappes 

1 et ~'. 

Du stade B au stade 0 les teneurs en acides gras totaux des phospholipides des 
pépins augmentent, elles diminuent ensuite de plus de 80 p. cent dans les pépins des 
deux grappes étudiées (- 81 p. cent dans ceux de G1 et - 87 p. cent dans ceux de 

G2) du stade 0 au stade E. 

Les valeurs du rapport acides gras insaturés/acides gras saturés dans la classe 
des lipides neutres augmentent du stade B au stade 0 puis chutent brusquement au 
stade E. Dans les deux classes de lipides polaires les valeurs de ce rapport présentent 
une évolution différente pendant les trois premiers stades étudiés, elles diminuent forte­
ment dans tous les cas au stade E. 

DISCUSSION ET CONCLUSION 

Les triglycérides de réserve contenus dans les pépins de raisin sont utilisés pen­
dant la différenciation de la plantule et la formation de son système racinaire. 

,lI,u tout début de l'allongement de la radicule on observe une accumulation des 
acides gras totaux. Un tel phénomène a été signalé chez le Pois (BOLTON et a/., 1977) 
et le Flicin (VICK et a/., 1978) durant les trois premiers jours de la germination. Cette 
accumulation résulterait d'une intensification de l'activité «acides gras synthétase» 
comme cela a été signalé chez le Concombre par DAVIS et al., (1981). 

La diminution des teneurs des acides gras du stade C au stade E laisse penser 
qu'ils seraient employés pour la formation de nouvelles cellules. Il est à noter aussi que 
ce sont les acides gras insaturés de la graine qui seraient utilisés de façon préféren­
tielle. 

L'influence du rang de la grappe ne modifie pas l'allure générale de l'évolution 
des réserves lipidiques contenues dans les pépins aux différents stades étudiés. Mais, 
comme nous l'avions déjà signalé pendant la phase de germination proprement dite 
dans le cas de l'Ugni blanc (LAVAUD, 1986b), on observe des différences dans les 
teneurs ou les proportions relatives des acides gras des pépins pendant la phase de 
croissance de la radicule. 

Manuscrit reçu le 31 octobre 1987; accepté pour publication le 27 novembre 1987. 

RÉSUMÉ 

Les acides gras totaux s'accumulent dans les pépins au début de la phase de croissance de 
la radicule. Les acides gras insaturés seraient utilisés de façon préférentielle pendant la différen­
ciation de la jeune plante et la formation de son système racinaire. 
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