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Dans le cadre d'une étude plus générale sur la germination, nous 
avons cherché à obtenir des pépins de différentes qualités au moyen 
d'incisions annulaires réalisées à différents niveaux sur des rameaux 
fructifères. Cette technique, qui a une influence sur le développement et 
la maturation des baies, entraîne aussi des modifications des pépins, et 
les résultats que nous donnons ici se rapportent à leurs teneurs en 
polyphénols. 

MATERIEL ET METHODES 

Les raisins ont été récoltés en 1983 dans une vigne de Meriot greffée 
sur S04 et âgée de 14 ans. Sur chaque souche, un rameau fructifère por­
tant deux grappes a été incisé peu après la nouaison. L'incision a été 
pratiquée soit avant les grappes (AV), soit entre les deux grappes (EG1 
et EG2), soit après les grappes (AP), soit simultanément avant et après 
les deux grappes (il y a anars deux incisions: 2ia). Chaque type d'incision 
a été répété sur vingt pieds différents. Les deux grappes portées par les 
rameaux incisés ont été prélevées à l'époque de la maturité des grappes 
témoins Ti et T2 (grappes de rangs 1 et 2). 

Les pépins ont été extraits des baies préalablement congelées, puis 
répartis en 7 lots correspondant respectivement aux deux lots témoins, 
Ti et T2, et aux lots, EG1, EG2, AV, AP et 2ia. Dans les trois derniers 
lots, les pépins des grappes 1 et 2 ont été réunis. Tous les pépins ont 
été immédiatement lyophilisés. 

L'extraction des composés phénoliques solubles totaux a été réalisée 
selon le protocole de DARNÉ et MADERO (1979). Les teneurs en composés 
phénoliques solubles totaux et en tanins proanthocyanidiques ont été 
respectivement estimées par le réactif de Folin·Ciocalteu et par la trans­
formation des proanthocyanidines par chauffage en milieu acide (<< réaction 
de Bate-Smith ») selon les méthodes décrites par RIBÉREAU-GAYON et 
STONESTREET (1966). 

Ce travail a fait l'objet d'une communication au 4e Symposium International de 
Génétique de la Vigne, Vérone, 1985. 
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