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INTRODUCTION 

On possède peu d'informations sur le métabolisme des bactéries lac­
tiques dans les moûts de raisins pourris. 

Le développement préalable de Botrytis cinerea sur le moût de raiSin 
favorise la croissance des bactéries lactiques et stimule la fermentation 
lactique des sucres (SAN ROMAO et LAFON-LAFOURCADE, 1979). Le 
champignon sécrète dans le moût d'importantes quantités de glycérol 
(RIBÉREAU-GAYON et al., 1975); ce polyol est un activateur des bacté­
ries lactiques (LUCMARET, 1980). 

L'incidence du développement des bactéries acétiques est variable 
selon l'âge de la culture et les espèces acétiques et lactiques mises en 
œuvre; mais on observe généralement une stimulation des fermentations 
lactiques aux dépens des sucres et de l'acide malique, notamment dans 
les cultures acétiques jeunes (JOYEUX, 1983). 

Cependant, sur les raisins de vendanges altérées (pourriture vulgaire), 
on trouve d'autres parasites : Mucor, Penicillium, Aspergillus. Il est pro­
bable que les sécrétations de chacun interviennent dans la composition 
du moût. 

Dans ce travail, on a utilisé des moûts extraits de raisins altérés et 
sains. On a comparé le métabolisme de quatre souches de bactéries lacti­
ques appartenant à des espèces différentes dans les deux sortes de moûts 
de même teneur en sucre et de même pH. 

Pour tenter d'interpréter ces résultats, l'étude a été pourSUiVie dans 
un milieu synthétique additionné ou non des polysaccharides isolés des 
moûts de raisins pourris et de glycérol. 
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