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L'analyse automatique en flux continu est actuellement très utilist:t; 
en œnologie. De nombreux laboratoires pratiquent la détermination simul­
tanée de 2 ou 4 paramètres. En fonction des nécessités de la pratique 
œnOlOgique, ces paramétres sont choisis parmi les analyses sUivantes : 
acidité totale; acidité volatile corrigée; anhydride sulfureux libre; anhy­
dride sulfureux total; sucres réducteurs. 

Si la majorité de ces déterminations sont réalisées à une cadence 
analytique de 50 à 60 échantillons par heure, la mesure de l'acidité vola­
tile corrigée par entraînement à l'azote exige de travailler à une cadence 
plus faible (30 échantillons par heure), L'automatisation du dosage enzy­
matique de l'acide acétique devrait permettre une meilleure utilisation 
des chaînes d'analyses à paramètres multiples, avec une cadence de tra­
vail d'au moins 45 échantillons par heure. 

PRINCIPE DU DOSAGE 
La méthode enzymatique que nous automatisons fait intervenir l'acé­

tylcoA synthétase (ACSl, la citrate synthase (CS) et la malate déshydro­
génase (MDH) (BERGMEYER et MOLLERlNG, 1974). 

L'acide acétique (acétate) est converti par l'acétylcoA synthétase en 
acétylcoA, en présence d'ATP et de coenzyme A : 

ACS 
(1) Acétate + ATP + CoA --~) AcétylcoA + AMP + pyrophosphate 

L'acétylcoA réagit avec l'oxaloacétate pour donner du citrate en pré­
sence de citrate synthase : 

CS 
(2) AcétylcoA + Oxaloacétate + H20 --7>.? Citrate + CoA 

L'oxaloacétate nécessaire à la réaction (2) est formé à partir du malate 
et du NAD en présence de malate déshydrogénase : 

MDH 
(3) Malate + NAD+ ~(=:::±) Oxaloacétate + NADH + H+ 
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