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INTRODUCTION 

L'obtention de produits limpides et biologiquement stables, au stade de 
la commercialisation, est une nécessité en œnologie. Diverses techniques 
sont utilisées dans la pratique, mais la filtration sur plaques constitue 
encore, dans de nombreux cas, le dernier maillon de la clarification des 
vins au moment de la mise en bouteilles. 

Les matières premières servant à l'élaboration des plaques filtrantes 
varient suivant les fabricants. Depuis l'interdiction de l'amiante, les pro­
duits les plus couramment utilisés sont la cellulose du bois décolorée, les 
linters de cotons, les diatomées et certains oxydes métalliques. Depuis 1980, 
certaines fabrications utilisent des fibres synthétiques de polyéthylène. 

Une première étude comparée des plaques filtrantes avec ou sans 
amiante a été réalisée par SERRANO et GUIMBERTEAU en 1978. Depuis 
Gette date, les fabrications ont évolué et le choix de l'utilisateur est sou­
vent difficile. Il nous a donc paru utile d'effectuer aujourd'hui une nouvelle 
étude des produits actuellement proposés sur le marché. De même, nous 
avons voulu étudier les performances des plaques à base de polyéthylène; 
on sait que les premières fabrications, proposées en 1980, donnaient des 
débits élevés, mais une qualité de clarification insuffisante. 

L"obtèntion d'une parfaite présentation des produits et la quasi-stéri­
lité des vins embouteillés, imposées par la diminution des doses limites 
d'antiseptiques chimiques autorisées et par les contraintes des acheteurs 
les plus exigeants, nécessitent l'utilisation de plaques filtrantes serrées au 
moment de la mise en bouteilles (SERRANO et RIBÉREAU-GAYON, 1983). 
Ces raisons nous ont conduits à sélectionner, chez neuf fabricants, les pla­
ques clarifiantes les plus serrées et les plaques stérilisantes recommandées 
pour la filtration des vins. 

Depuis nos premières études sur la filtration (SERRANO et GUIMBER­
TEAIJ, 1977). la préparation des vins à la filtration réalisée au moment de 

- 171-








































