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INTRODUCTION 

Pour une meilleure connaissance de la matière première, il est impor­
tant d'évaluer exactement, surtout en zone septentrionale, les principaux 
acides organiques de la baie, leur évolution au cours de la maturation et 
leur teneur au moment de la vendange. Ces renseignements fournissent 
une aide précieuse à l'œnologue. Dès lors cette connaissance immédiate 
souvent liée à un grand nombre de déterminations, nécessite l'emploi de 
méthodes rapides. Celles-ci, automatiques, autorisent de fortes cadences 
d'analyse sur des échantillons et de faibles quantités de réactifs. Ces 
avantages sont particulièrement appréciables pour les laboratoires trai­
tant de grandes séries. Nous disposons d'un tel équipement et utilisons 
pour le dosage de l'acide tartrique la réaction colorée avec le métavana­
date d'ammonium. Malgré nos efforts pour appliquer cette méthode dans 
les conditions préconisées, les résultats restent mal maîtrisés. L'analyse 
en flux continu donne des valeurs trop faibles de l'ordre de 20 p. 100 par 
rapport à la méthode de REBELEIN qui repose sur le même principe et 
que nous avons prise comme référence. 

Cette différence a été caractérisée comme étant due à l'influence 
de certains constituants du vin. Mme S. BRUN, en 1969, a souligné l'inter­
férence des acides malique et lactique qui provoquent une diminution de 
la coloration du réactif vanadique en formant un complexe polyacide avec 
ce dernier et, par ailleurs, rappelé que le mode opératoire décrit par REBE­
LEIN en 1961 prévoit une correction de l'interférence de ces acides. 

Dans le cas de notre étude où nous cherchons à appliquer une mé­
thode rapide et précise du dosage de l'acide tartrique, nous nous sommes 
particulièrement intéressés à l'interaction de l'acide malique en raison de 
son importance dans les moûts et les vins de notre région. 
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