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Un grand nombre de travaux, sur les composés phénoliques et la cou­
leur des vins rouges, ont permis de résoudre certains problèmes complexes, 
d'un grand intérêt théorique et pratique. La nature des différentes substan­
ces, les mécanismes de leur formation, ainsi que leurs modifications aux 
différentes étapes de leur évolution, ont fait l'objet de recherches appro­
fondies, dont une part revient à l'Institut d'Œnologie de Bordeaux. 

Le. but de ce travail est le suivant : d'une part compléter les données 
existantes sur les teneurs en composés phénoliqùes des divers cépages 
cultivés dans le monde (en publiant, en langue française, une partie des 
résultats des essais réalisés par notre Institut, pour évaluer la richesse 
potentielle en anthocyanes et en polyphénols totaux des pellicules des 
raisins cultivés en Grèce, principalement des cépages indigènes); d'autre 
part, de montrer le comportement de la couleur des vins rouges jeunes 
issus de ces différents cépages. 

MATERIEL ET METHODES 

L'étude a porté sur le dosage des composés phénoliques des pellicu­
les de raisins prélevés soit au cours de la maturation des raisins par 
prélèvement de 100 baies (BLOUIN et al., 1978), soit à la cave expérimen­
tale de l'Institut du Vin, à Athènes, sur des raisins destinés à être vinifiés 
en rouge. 

Les différentes régions viticoles sur lesquelles ont porté nos obser­
vations sont indiquées figure 1. 

L'extraction des composés phénoliques des pellicules de raiSInS est 
réalisée par macération en solution de méthanol chlorhydrique jusqu'à 
l'obtention quasi-totale des anthocyanes (RIBÉREAU-GAYON P., 1959). 

On a également dosé les composés phénoliques des vins issus des 
vinifications expérimentales. Pour limiter l'influence des facteurs interve­
nant pendant la fermentation alcoolique, les vins sont élaborés dans des 
conditions identiques : foulage, égrappage, sulfitage à 50 mg par kg; 
température de fermentation maintenue entre 25 0 et 30 oC; séparation du 
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d) Topographie et caractéristiques pédologiques du vignoble. 

Dans le tableau VIII nous donnons, en exemple, les résultats concer­
nant les raisins du cépage Vertzami prélevés dans divers vignobles de 
l'île de Leucade de topographie et de pédologie très variées. On doit, 
bien évidemment, comparer les cas dont les degrés de maturité se rap­
prochent étant donné que l'influence de ce facteur est prédominant. 

CONCLUSIONS 

Les connaissances de la richesse potentielle des raiSinS, des vigno­
bles helléniques en anthocyanes et en polyphénols totaux, constituent un 
critère utile dans le choix du type de vin à élaborer à partir d'un cépage 
donné cultivé dans une région déterminée. 

Les résultats du présent travai 1 confirment l'influence de divers fac­
teurs naturels (cépage, degré de maturité du raisin, région de culture, 
conditions pédoclimatiques, etc ... ) sur la formation des composés phéno­
liques des raisins. Ils mettent en évidence l'importance de l'indice d'ioni­
sation et du pourcentage des pigments polymérisés, couplés avec la teneur 
en anthocyanes, pour l'interprétation de la couleur des vins rouges issus 
des cépages indigènes du vignoble hellénique. 

Manuscrit reçu le 7 septembre 1981, accepté pour publication le 8 février 1982. 

RÉSUMÉ 

Les. auteurs donnent les teneurs en anthocyanes et en composés phénoli­
ques totaux des raisins de nombreux cépages cultivés en Grèce. Le rôle du 
cépage, de la maturité de la vendange et de certains facteurs pédoclimatiques 
sur la formation et l'évolution de ces constituants sont discutés. Les auteurs 
montrent l'importance de la concentration en anthocyanes, de l'indice d'ionisation, 
du pourcentage de polymérisation, de ces molécules pour l'interprétation de la 
couleur des vins rouges jeunes. 

SUMMARY 

The anthocyanins and total phenol compounds content in grapes of numèrous 
varietals cultivated in Greece are given. The influence of the grape varietal, the 
harvest ripeness and certain pedoclimatic factors on the formation and evolution 
of these constituents are discussed. The authors show the importance of antho­
cyanins concentration, the ionization index, the percentage of polymerized mole-. 
cules for the evaluation of the color of young red wines. 

ZUSAMMENFASSUNG 

Die Autoren geben die Gehalte der Trauben an Anthocyanen und Gesamt 
phenolischen substanzen von zahbreichen Rebsorten die in Griechenland angebaut 
werden an. Der Einfluss der Sorte, des Reifezeitpunktes und verschiedener 
pedoklimatischen Faktoren auf die Entwicklung dieser Substanzen wird untersucht. 
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