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INTRODUCTION 

Au cours des trois années 1975. 1976. 1977, l'étude de l'effet des 
résidus de pesticides sur la fermentation a été conduite au moment des 
vendanges, à partir des raisins prélevés dans des parcelles traitées 
comparativement par différents produits, et dans des jus issus de ces 
raisins et vinifiés séparément. Les conditions météorologiques très varia­
bles pendant ces trois années, avant et pendant les vendanges, ont eu 
des répercussions certaines sur la flore, car d'elles dépendent d'une part, 
le nombre de levures présentes sur les raisins et dans la vendange, et 
d'autre part, la concentration des résidus de produits de traitement dans 
les jus de raisins. Il est alors apparu nécessaire d'étudier au laboratoire 
l'effet des produits de traitement, à différentes doses, sur les diverses 
souches de microorganismes constituant la microflore principale du raisin 
et des jus. 

L'étude a donc porté : 

1° - sur les levures qui jouent les rôles les plus importants, à divers 
titres, au cours de la fermentation des jus de raisins c'est-à-dire : Saccha­
romyces cerevisiae, baya nus et bailii; Hanseniaspora uvarum; Saccharo­
mycodes ludwigii; Torulopsis bacillaris; Candida mycoderma. 

2° - sur les bactéries lactiques qui assureront la fermentation malo­
lactique (2 souches) : Leuconostoc gracile et Lactobacillus hilgardii. 

3° - sur les bactéries acétiques qui peuvent toujours être présentes 
sur le raisin et sur le matériel. 

(*) Adresse actuelle : Station Œnologique de l'Hérault, 2, rue Saint-Pierre, 
34060 Montpellier Cedex (France). 
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RÉSUMÉ 

A la suite de précédents travaux d'identification de la microflore des raISinS 
traités par divers fongicides, on étudie dans ce travail l'influence de ces produits 
(notamment anti-mildiou et anti-Botrytisl, sur les espèces de levures et de bacté­
ries les plus fréquemment rencontrées au cours de la vinification. 

Hanseniaspora uvarum, Saccharomyces cerevisiae, Saccharomyces bayanus 
sont sensibles à l'action de l'Euparène, du Cuprosan et du Mycodifol. Par contre, 
les bactéries lactiques et surtout acétiques sont peu sensibles. 

Par ailleurs, les levures les plus résistantes ne sont pas suffisamment 
alcoogènes pour assurer l'achèvement de la fermentation alcoolique jusqu'à 
épuisement du sucre. 

SUMMARY 

Following preceding work about microflora identification of presticides treated 
grapes, the influence of some of these products (especially anti mildiou and 
anti-Botrytis) on usual types of yeasts and bacteria involved in wine technology 
was studied. 

Hanseniaspora uvarum, Saccharomyces cerevisiae, Saccharomyces bayanus 
are sensitive to Euparène, Cuprosan and Mycodifol. Lactic and acetic bacteria 
are less sensitive. 

Howewer, the highest resistant yeasts have not an alcoholic power sufficient 
to achieve the fermentation of the sugar up to complete consumption. 

ZUSAMMENFASSUNG 

lm Anschluss an vorhergehende Arbeiten zur Identifikation der Mikroflora 
von Trauben, die mit verschiedenen Fungiziden behandelt wurden, wird in dieser 
Arbeit insbesonders der Einfluss Peronospora- und Botrytismitteln auf diejenigen 
Hefen- und Bakterienarten untersucht, die am haufigsten wahrend der Garung 
vorkommen. 

Hanseniaspora uvarum, Saccharomyces oerevisiae, Saccharomyces bayanus 
reagieren auf die Wirkung von Euparen, Cuprosan und Mycodifol empfindlich. lm 
Gegenteil dazu sind Milchsaurebakterien, insbesondere Essigsaurebakterien am 
wenigsten empfindlich. 

Andererseits zeigen die Hefen mit mehr Resistenz eine nicht ausreichende 
Alkohol bildungsfahigkeit auf, um das Vollenden der alkoholischen Garung bis 
zum Ausschopfen des Zuckers zu sichern. 

RESUMEN 

Coma continuacion de otros trabajos anteriores de identificacion de la micro­
flora de las uvas tratadas con diversos fungicidas, en este trabajo se estudia la 
influencia de este tipo de productos (anti-mildiu y anti-Botritis) sobre las especies 
de levaduras y bacterias que se encuentran mas frecuentemente en el curso de 
la vinificacion. 

Hansenia.spora uvarum, Saccharomyces cerevisiae, Saccharomyces bayanus 
son sensibles a la accion dei Eupareno, Cuprosan y Micodifol. Por el contrario, 
las bacterias lâcticas 'l sobre todo las acéticas son poco sensibles. 
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