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HISTOIRE DE LA VITICULTURE 

La viticulture au Chili a débuté avec la conquête du territoire par les 
Espagnols au XVIe siècle. Son développement a été rapide et on peut dis­
tinguer trois grandes périodes. 

LA PERIODE COLONIALE. 

Les premières plantations datent de 1548, 9 ans après la découverte 
du Chili. Ce sont les prêtres catholiques qui ont planté les premières vignes 
pour obtenir le vin destiné à la célébration de la messe. 

Etant donné les conditions écologiques favorables du pays, la viticul­
ture s'est développée très rapidement pendant la période coloniale et les 
vignobles occupaient les mêmes régions qu'actuellement. 

De 1550 à 1850, le principal cépage planté a été le Pais. Il produit un 
raisin noir et de bon goût et il est très rustique car il supporte bien les 
mauvaises conditions climatiques et il peut se développer dans des sols 
très pauvres. Il provient de boutures apportées d'Espagne ou des îles 
Canal'ies. Le Pais est semblable à la « Criolla argentina » et à la variété 
« Mission» de Californie dont les plantations remontent seulement à 1740. 
Les lliutres variétés qui existaient pendant cette période étaient des Mus­
cats provenant également d'Espagne. 

Durant la période coloniale ont été enregistrées statistiquement les 
premières exportations de vins entre 1785 et 1789. Il Y a donc déjà 200 ans. 

LA NAISSANCE DE LA VITICULTURE DE QUALITE 

A partir de 1851, quelques viticulteurs chiliens ont introduit dans le 
pays les cépages qui se cultivent aujourd'hui et qui constituent le vignoble 
actuel, producteur de raisins et de vins de qualité. 

L.es cépages rouges introduits à cette époque ont été : le Cabernet 
Sauvignon, le Cot ou Malbec, le Meriot, le Verdot et le Pinot noir. L.es cépa­
ges blancs furent le Sémillon, le Sauvignon, le Riesling et le Chardonnay. 
Ces variétés arrivèrent dans le pays absolument saines et avant l'appari-

- 65-


















