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Le glycérol est, après l'eau et l'éthanol, le constituant le plus abon­
dant du vin et la connaissance de sa teneur est importante à des titres 
divers. Son dosage fait appel à différents types de techniques : colorimé­
trie, fluorométrie, chromatographie en phase gazeuse, méthodes enzyma­
tiques... Une revue bibliographique sur ce sujet ne peut, sans longueurs, 
être exhaustive. Nous donnons en fin d'article quelques titres de mémoi­
res parmi les plus importants ou les plus récents. 

Ouels que soient le principe et la technique utilisés, toutes ces métho­
des sont longues ou fastidieuses à mettre en œuvre, surtout sur un 
grand nombre d'échantillons. C'est pourquoi nous avons essayé d'adapter 
au flux continu la voie enzymatique de dosage du glycérol, en raison notam­
ment de 'sa spécificité. 

nase 

(1) 

PRINCIPE 

Le glycérol est transformé en glycérol-1-phosphate par la glycéroki­
(GK) en présence d'adénosine triphosphate (ATP) : 

GK 
glycérol + ATP ) L(- )glycérol-1-phosphate + ADP 

Mg ++ 

Le L( - )glycérol-1-phosphate est oxydé par la glycérol-1-phosphate 
déhydrogénase (GDH) en présence de nicotinamide adénine dinucléotide 

GDH 
(2) L(-.) glycérol-1-phosphate + NAD ~(==± 

dihydroxyacétone phosphate + NADH + H+ 

On déplace l'équilibre de la réaction (2) dans le sens NAD ~ NADH 
en présence d'hydrazine en milieu alcalin (pH = 9,8). 

La quantité de NADH formée, proportionnelle à celle du glycérol, est 
mesurée par l'augmentation de l'extinction à 340 nm, longueur d'onde où 
l'absorption du NADH est maximale. 
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