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INTRODUCTION 

En présence de certaines altérations du vin (mauvais goûts, élévation 
d'acidité volatile), accompagnées de troubles, afin de préconiser un traite­
ment convenable, l'œnologue doit être en mesure d'établir rapidement: 
a) l'origine microbiologique de l'altération; b) le sens probable de l'évolu­
tion. Des critères analytiques (LAFON-LAFOURCADE et RIBÉREAU-GAYON, 
1977) permettent d'éclaicir le premier point; toutefois, seul le dénombre­
ment des populations microbiennes vivantes, peut situer avec précision 
le moment du processus biochimique engagé; par exemple moins de 
102 levures viables par ml, dans un vin en refermentation signifient la fin 
de l'accident. même si les populations levuriennes apparaissent abondan­
tes au microscope, dans le vin encore riche en sucre; par contre, 106 bac­
téries lactiques par ml dans un vin dépourvu d'acide malique représentent 
à coup sûr un danger, même si l'analyse chimique ne décèle aucune ano­
malie. D'autre part, sans prétendre faire œuvre de taxonomiste, l'œnolo­
gue peut être amené à s'interroger sur la pureté d'un levain ou d'une pré­
paration industrielle de microorganismes, c'est-à-dire à procéder à des 
identifications. 

C'est pour répondre à ces préoccupations que nous tentons, dans ce 
travail, de dégager des techniques simples de dénombrement, isolement, 
identification, adaptées à la microbiologie du vin. 

DENOMBREMENT DES MICROORGANISMES VIVANTS 
EN MELANGE DANS LES MOUTS ET LES VINS 

L - PRINCIPE DES DENOMBREMENTS SPECIFIOUES 

Un microorganisme est dit « viable» ou « vivant» si, placé en milieu 
nutritif solide, il se multiplie en formant un amas macroscopique, visible 
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