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INTRODUCTION 

La connaissance du vin, tant sur les plans de rétab6rètio'n que' des 
traitements et analyses, a fait, en peu de temps, de remarquables progrès. 

Nous citerons, par exemple, l'ensemble des travaux de Ribéreau-Gayon, 
Bremond, Jaulmes ... 

, , . 

Cependant. l'étape "fermentation» reste certainement peu connue fonda-
mentalement. ' . , 

Bien sûr, sur le plan pratique, depuis les travaux de Pasteur, l'influence 
de facteurs tels que l'aération, la température, etc ... est reconnu,eet précisée 
(LAFON, 1955 ; CASTELLI, 1941) et le praticien les maîtrise de mieux en 
mieux (levures sèches et sélectionnées, aération, ch'auffa-geet refroidis­
sement...) .'.," . ,c , 

Toutefois, on ne peut dire que les mécanismes de Jaf~rmentation al­
coolique soient tous parfaitement connus (rôle du sucre, de l'alcool, de 
l'oxygène ... ) ni que leur contrôle ne soit encore entaché d'empirisme, l'ab­
sence de données quantitatives en étant souvent à l'origine, 

Les travaux s'appuyant sur une anaiyse cinétique des paramètres de 
la fermentation sont un apport nouveau au niveau des connaissances 
fondamentales de la biologie des microorganismes et doivent conduire à 
une meilleure maîtrise de la fermentation, en particulier dans le domaine 
récemment développé de la vinification continue (BARRE et COMBE, 1975). 
Le but de cet exposé est, en s'appuyant sur les analyses 

- du comportement des levures au cours de la fermentation, 

- des liaisons entre la production d'alcool et la croissance, 

- de l'évolution des rendements, 
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