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INTRODUCTION 

Les questions concernant la fermentation malolactique, son incidence 
sur les caractères organoleptiques et sur la stabilisation biologique des 
vins, constituent un chapitre d'actualité de l'œnologie qui a été largement 
décrit (RIBÉREAU-GAYON et al., 1975 et 1976). 

La nécessité d'une intervention bactérienne dans l'élaboration des 
vins rouges est une idée qui a été longue à s'imposer et on peut en être 
surpris. Sans doute « la diffusion du progrès en œnologie se heurte toujours 
à une forte difficulté de pénétration (E. PEYNAUD, 1971) ". Mais aussi, il 
a du intervenir, d'une part la difficulté de caractériser cette transformation 
et, à ce propos, la chromatographie sur papier a rendu de grands services 
(P. RIBÉREAU-GAYON, 1953), d'autre part la difficulté d'une maîtrise 
parfaite de cette fermentation secondaire; on sait la provoquer dans la 
majorité des cas, mais il eXIste des exemples, heureusement en nombre 
limité, pour lesquels elle est sinon impossible, tout au moins très difficile 
et les raisons n'en sont pas connues. 

Bien sûr la croissance des bactéries est difficile dans un milieu tel 
que le vin, contenant de l'alcool et relativement acide. Mais la constitu­
tion des vins ne suffit pas pour expliquer toutes les difficultés de la fer­
mentation malolactique. On peut supposer que ces problèmes technolo­
giques trouveraient une solution si on possédait une meilleure connais­
sance de deux aspects théoriques de la fermentation malolactique qui 
restent obscurs, malgré le nombre et l'importance des travaux qui lui ont 
été consacrés. D'une part on ne connaît pas l'origine de l'énergie servant 
à la croissance bactérienne et le rôle de la dégradation de l'acide malique 
pour ces bactéries. D'autre part, on n'a pas déterminé le mécanisme 
biochimique exact de la transformation de l'acide malique en acide lactique. 

Après avoir envisagé les connaissances actuelles sur l'énergétique 
de la fermentation malolactique, nous décrirons essentiellement, dans cet 
article, les résultats de nos travaux personnels sur le mécanisme de la 
fermentation malolactique et la nature de l'enzyme impliquée. 
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