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INTRODUCTION 

La microflore présente sur le raisin est très variee; une partie joue 
un rôle positif dans la vinification: ce sont les levures de l'espèce Saccha­
romyces el/ipsoideus; une autre partie - en particulier les champignons 
du type Mycoderma vini, Aspergillus, Penicillium et Botrytis cinera - a 
une action néfaste en vinification et dans la conservation du raisin. Ces 
dernières années, on a attaché une importance toute particulière à l'agent 
de la pourriture grise Botrytis cinerea; sa propagation a augmenté sensi­
blement et les pertes causées par ce champignon atteignent des propor­
tions considérables. C'est pourquoi, pour lutter contre cette pourriture grise 
emploie-t-on de nombreux fongicides. 

On a montré que les produits utilisés dans la lutte contre les maladies 
de la vigne ont une influence sur la qualité et la composition de la micro­
flore du raisin. Ainsi, par exemple, des produits déjà connus comme l'Eupa­
rène, l'Orthophaltane, la Couprozine, la Perozine, etc ... ont une action sur 
le développement de la pourriture grise du raisin et sur les levures (MINA­
RIK et RAGALA, 1966; BRANAS, 1968; MICHOURENKO, 1968; NEGRITU, 
1970; GARTNER, 1971 ; BOLAY, 1970 et 1972). La plupart de ces fongicides 
sont employés très vite les uns après les autres et les teneurs résiduelles 
sur le raisin sont parfois importantes. LEMPERLE et KERNER (1970) ont 
trouvé des doses qui varient de 4 à 21,2 mg par kg de vendange. 

C'est pourquoi le problème de l'influence des mélanges de fongicides 
sur la microflore du raisin possède une importance capitale. 

D'après ces divers résultats, nous avons étudié, au laboratoire, l'influen­
ce de quelques mélanges de fongicides vis-à-vis des microorganismes 
constituant la flore du raisin. 

MATERIEL ET METHODES 

Les fongicides Euparène, Orthophaltane, Mycodifol, Topsin 50 et Tekto 
60 ont été testés sur les microorganismes suivants: Saccharomyces e/lipsoi­
deus, Mycoderma vini, Aspergillus niger, Penicillium sp. et Botrytis cinerea; 
ces microorganismes ont été isolés à partir de raisin frais. Nous avons égale-
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