LA PRODUCTION MONDIALE DES VINS
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PREMIERE PARTIE : L’'EUROPE

(suite)
L'ltalie

L'origine de la culture de la vigne en Italie remonte au moins a la
fondation de Rome et il est vraisemblable que cette plante faisait déja
I'objet d'une certaine culture chez les Etrusques, qui vivaient en Toscane
et peut-étre aussi parmi les colonies grecques établies en différents
points des cotes. Aprés la conquéte de la Gréce par Rome, l'agriculture
romaine s'hellénisa et de nombreux cépages furent importés des vigno-
bles renommés de Chio et de Lesbos qui servirent de base pour créer
les crus antiques renommés de Falerne, de Cécube, de Mamertin.

La vigne s'étendit peu a peu dans toutes les provinces conquises
par les Romains en dehors des régions montagneuses ou l'infertilité du
sol et les mauvaises conditions climatiques s'opposaient a la culture de
la vigne.

Géographiquement I'ltalie est comprise entre 36° 40" et 46° 40’ de
latitude nord, soit sur une longueur d'un peu plus de 1.200 kilomeétres
tandis que la largeur varie entre 130 kilomeétres dans la partie centrale
et 500 kilomeétres dans la région septentrionale. Les deux grandes chaines
de montagnes, les Alpes et les Apennins, constituent l'ossature de ce
territoire découpé par les vallées des nombreux fleuves qui se jettent
dans la mer Tyrrhénienne, dans la mer Adriatique ou dans la mer lonienne.

Le climat est donc assez variable selon la latitude et la topographie.
La plaine du P6 connait des hivers relativement rigoureux (4 0,2° C en
janvier a Milan) alors qu’en été la moyenne de juillet s'éleve a + 24° C;
c'est donc un climat continental. Par contre les bords des grands lacs
alpins forment des situations privilégiées ou les gelées sont rares. La



sécheresse estivale augmente du nord au sud : moins de deux mois en
Lombardie et de trois & cing mois dans le sud, la Sardaigne et la Sicile.

On peut diviser I'ltalie en quatre grandes régions, en tenant compte
de la végétation (d'aprées le Dr MAESTRI) :

1° I'talie septentrionale qui s'étend du 47¢ au 44° degré de latitude,
c'est la zone du riz, comprise entre les isothermes 12 et 15° C.

2° I'ltalie centrale ou zone des oliviers est comprise entre les 44°
et 41° degrés de latitude et entre les isothermes 15 et 16 °C.

3° I'ltalie méridionale ou zone de l'oranger, du citronnier et du carou-
bier qui est comprise entre 41° et 39°30 de latitude et entre les iso-
thermes 16 et 18° C.

4° la zone calabro-sicilienne comprise entre 39° 30 et 36° de lati-
tude, avec une température moyenne annuelle de 18 a 19° C. C'est la
zone de la canne a sucre, du palmier qui comprend la Calabre, la Sicile
et le sud de la Sardaigne, donc sensiblement I'ltalie insulaire.

Cette classification est évidemment trop générale en ce qui concerne
la vigne, ne tenant pas compte des micro-climats locaux, par exemple la
cote de Ligurie, classée dans la premiére région, a un climat nettement
méridional.

A titre indicatif nous présentons quelques données climatiques pour
quelques villes :

Température Pluie
Ville Altitude annuelle Juillet hauteur jours
m mm
Turin 275 12°0 35°5 8264 99
Milan 147 12° 8 37°5 999,6 101
Venise 21 13° 4 34° 7 1008,8 123
Bologne 84 13° 8 39°5 628,4 92
Florence 73 14° 6 39°5 917 107
Rome 50 15° 4 36° 8 761,7 94
Génes 54 15°9 34°7 1307,2 123
Naples 149 15°9 37° 3 824 110
Cagliari 35 17° 2 36°9 421.,5 91
Palerme 72 17°9 41° 3 595,7 107

Syracuse 22 18° 2 38° 1 440,6 67
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Régions viticoles. La culture de la vigne en ltalie présente une par-
ticularité importante : dans la plupart des régions il existe des vignes
cultivées en cultures mixtes, c'est-a-dire qu’entre les rangées largement
espacées on fait des cultures annuelles, de sorte qu'il est difficile d'avoir
une idée exacte de la superficie du vignoble italien et de sa capacité de
production. Un des moyens adoptés est chaque année de diviser le volume
de la production de ces cultures mixtes par le rendement par hectare
des vignes pleines de la région considérée; de cette maniére le coeffi-
cient de réduction varie de 3,8 a plus de 5 et de toute facon il ne s'agit
la que d'une approximation. La tendance générale est une diminution de
ces cultures associées au profit des vignes spécialisées.

C'est sans doute une des raisons qui a empéché I'ltalie d'établir son
cadastre viticole, voulant au préalable transformer le plus possible les
cultures mixtes en vignes spécialisées. De plus, I'exode rural et l'aug-
mentation du prix de la main d'ceuvre poussent les vignerons a la mécani-
sation, notamment en plaine, avec augmentation des rendements par hec-
tare. Il est donc normal de voir la production viticole s'élever (elle a
presque doublé en vingt ans) tandis que la superficie cultivée a diminué
par la perte de plus de 900.000 hectares en cultures intercalaires alors
que les vignes spécialisées se sont accrues de plus de 160.000 hectares.
Le potentiel de production est actuellement important, la moyenne des
dix derniéres récoltes 1959-1968 atteignant 63.798.500 hectolitres. Depuis
1957, on compte neuf récoltes sur douze supérieures a la récolte francaise
de sorte que I'ltalie est maintenant le premier producteur mondial de vins,
en ce qui concerne les volumes récoltés.

Il est d'usage de distinguer dix-neuf régions viticoles, groupées au
sein des quatre grandes zones climatiques définies plus haut :

— ltalie septentriocnale : Piémont, Vallée d'Aoste, Ligurie, Lombardie,
Trentin-Haut-Adige, Vénétie, Frioul-Vénétie julienne, Emilie-Romagne.
— Iltalie centrale : Marches, Toscane, Ombrie, Latium.

— Italie méridionale : Campanie, Abruzzes et Molise, Pouilles, Lucanie
ou Basilicate, Calabre.

— Italie insulaire : Sicile, Sardaigne.

1° Le Piémont constitue une grande région viticole se classant en qua-
trieme position pour sa production vinicole. La superficie cultivée a dimi-
nué en vingt ans, principalement par réduction des cultures intercalaires,
mais les rendements sont passés en moyenne de 40 & 60 hl par hectare,
ce qui se traduit évidemment par une augmentation de la production.



Les six provinces qui constituent cette région sont inégalement viti-
coles : Alessandria (50.000 ha), Asti (42.500 ha), Cuneo (26.200 ha),
Torino (18.800 ha), Vercelli (6.200 ha) et Novara (5.500 ha).

Les principaux cépages rouges cultivé d'aprés COSMO (14) sont :
Barbera, Freisa, Dolcetto, Grignolino, Brachetto, Bonarda Piemontese,
Nebbiolo, Malvasia di Schierano, Sangiovese, Merlot. Parmi les cépages
blancs on rencontre Muscat blanc, Cortese, Barbera bianca, Timorasso,
Erbaluce, Favorita.

Les principales appellations d'origine de cette région sont : Barbera
d’'Asti, Barolo, Freisa d'Asti, Muscat d'Asti ou de Canelli, Asti spumante,
Nebbiolo Piemontese, Brachetto d'Asti sans oublier le Vermouth de Turin,
dont les marques commerciales sont mondialement connues.

2° Le Val d’Aoste est une région montagneuse ol les vignes ne peuvent
occuper que les situations privilégiées, donc fort réduites, pour les
besoins locaux. L'encépagement comprend : Merlot, Dolcetto, Barbera,
Freisa.

3° La Ligurie n'est pas trés viticole (25.500 ha) d'autant qu'il y a surtout
des vignes en culture mixte, ['ensemble produisant en moyenne 400.000 hl
de vins. Le principal cépage blanc est le Pigato, puis le Vermentino, I'Alba-
rola Barbera, Dolcetto, Sangiovese et Rossese sont les principaux cépa-
ges rouges. Quelques appellations locales sont connues : Cinqueterre,
Coronata, Polcevera, Dolceaqua et Vermentino Ligura.

Les quatre provinces de la région cultivent respectivement : La Spezia
12.800 ha de vignes, Génes 6.000 ha, Savona 5.800 ha et Imperia 4.000 ha.

4° La Lombardie est une grande plaine de deux millions d'hectares ou
la vigne occupe environ 100.000 ha dont 60 % en cultures mixtes, avec
vignes hautes. Les neuf provinces de cette région sont inégalement viti-
coles : Brescia 41.000 ha, Pavia 22.200 ha, Mantoue 21.900 ha, Bergamo
11.700 ha, Como 9.700 ha, Varese 4.300 ha, Sondrio 3.900 ha et Milan
700 ha.

L'encépagement comprend : Barbera, Marzemino, Schiava Grigia,
Montepulciano, Trebbiano Toscano (Ugni-blanc) ,Riesling italien et des
cépages francais Cabernet franc, Pinot noir, blanc et gris, Merlot, Sauvi-
gnon et méme des hybrides de Seibel (5455, 6905) ou de Seyve-Villard
(12.375 et 18.315) dans les provinces de Come et de Varese ainsi que
I'lsabelle dans la vallée de la Camonica, au nord de Brescia, d'apres
COSMO (14).
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Il existe de nombreuses petites appellations : Vini del Garda, Mos-
cato di Casteggio, les vins de la zone des collines d’Oltrepo Pavese
(Province de Pavie), et les vins de la Valtellina dans la province de
Sondrio.

5° Le Trentin et le Haut-Adige. Cette région est constituée par deux
provinces : Bolzano (7.000 ha) et Trento (13.000 ha), cette derniére pro-
vince ayant arraché depuis cing ans beaucoup de ses vignes en culture
mixte. |

L'encépagement du Tyrol italien comprend des cépages d'origine ger-
manique : Traminer, Sylvaner, Miller-Thirgau, des cépages frangais
Pinot, Cabernet franc, Merlot et des cépages locaux : Schiava grossa,
Schiava gentile, Lagrein, Lambrusco a foglia frastagliata, Marzemino.

Les vins de cette région sont appréciés en Autriche, en Suisse, en
Allemagne et font l'objet d'exportations importantes. Parmi les appella-
tions citons les vins de Caldaro (ou Kalter see), de Santa Maddalena
(Magdalener), de Termeno (Traminer), de Terlano (Terlaner) etc.

6° La Vénétie est la troisiéme grande région viticole de I'ltalie, car son
vignoble a beaucoup évolué : les vignes pleines sont passées de 38.000
a 76.000 hectares, avec des rendements moyens ayant également doublé
pour atteindre plus de 100 quintaux par hectare, tandis que la superficie
des cultures mixtes a diminué de 40 % tout en conservant le méme
potentiel de production.

La région se subdivise en sept provinces qui sont par ordre d’impor-
tance viticole : Treviso 117.000 ha (2,5 millions hl), Padova 84.000 ha
(1,8 million hl), Verona 56.000 ha (1,6 million hl), Vicenza 85.000 ha
(0,9 million hl}, Rovigo 24.000 ha (0,3 million hl) et Belluno 10.000 ha
(65.000 hl).

L'encépagement comprend dans la province de Verona : Molinara,
Corvina, Nagrara, Barbera, Sangiovese, Garganega, Merlot et Trebbiano
di Soave; dans la province de Vicenzia : Garganega blanc, Pinot blanc et
gris, Sauvignon, Merlot, Cabernet franc, Vespaiola; dans la province de
Padova (Padoue) : Muscat blanc, Garganega, Pinella, Prosecco, Riesling,
Pinot blanc, Barbera, Cabernet franc, Merlot, Sauvignon, Raboso Veronese;
dans la province de Rovigo : Merlot, Raboso Veronese, Riesling italien
et quelques hybrides (5.455 et 10.096 Seibel, Terzi 108-6); dans la pro-
vince de Venezia (Venise) : Merlot, Raboso Veronese, Barbera, Cabernet

— 13 —
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franc, Riesling italien, Tokai; dans la province de Treviso : Merlot, Pro-
secco, Riesling italien, Verdiso avec un peu de Malbec, Cabernet franc,
Sauvignon; et dans la province de Belluno : Pavana, Bianchetta Trevigiana,
Pinot noir et gris, Sylvaner, Merlot, Prosecco et des hybrides (Baco I,
Seibel 5.455, 8.745, 10.096, 10.173).

Parmi les nombreuses appellations d’origine, il faut citer le Prosecco
de Conegliano, le Merlot de Venetie, le Valpolicella (a2 base de Corvina
et de Molinara), le Soave, produit par le Garganega et le Trebbiano, enfin
le Reccioto Veronese.

7° Frioul et Vénétie julienne constituent une petite région viticole a la
limite de la Yougoslavie. Il y a 10.000 hectares en vignes spécialisées
contre 65.000 hectares en cultures mixtes pour une production globale
de 900.000 hectolitres, production qui a doublé en vingt ans par transfor-
mation d'une partie des vignes mixtes en cultures pleines avec augmen-
tation des rendements par hectare.

La région comprend trois provinces : Udine, la plus viticole avec
prés de 68.000 ha, puis Gorizia (6.000 ha) et Trieste (1.500 ha).
L'encépagement est a base de Tokai Friulano et de Merlot avec comme
cépages secondaires : Pinot, Cabernet franc, Prosecco, Picolit, Sauvignon,
Traminer, Riesling italien, Malvasia Istriana.

Les appellations de cette région sont les vins blancs et rouges des
Collines Friulani et de Gorizia.

8° Emilie-Romagne constitue la cinquiéme grande région viticole avec
400.000 hectares de vignes dont prés de 50.000 en cultures spécialisées
et une production viticole dépassant 5 millions d’hectolitres en moyenne
pouvant atteindre plus de 8 millions d'hectolitres grace aux efforts réa-
lisés depuis un dizaine d’années (alors qu'elle dépassait péniblement trois
millions avant 1950).

Les huit provinces sont par ordre d'importance : Forli 115.000 ha
(500.000 hl), Reggio Emilia 85.000 ha (900.000 hl, Bologne 83.000 ha
(750.000 hl), Ravenna 69.000 ha (1.600.000 hl), Parma 66.000 ha
(300.000 hl), Piacenza 12.000 ha (250.000 hl), Ferrara 20.000 ha
(172.000 hl). Comme dans toute ['ltalie, on transforme les cultures mix-
tes qui ont maintenant diminué de moitié et parallelement on double les
superficies des cultures spécialisées de sorte que la production a plus
que doublé en vingt ans.



L’encépagement comprend comme cépages fondamentaux dans ces
provinces : Barbera, Croatina, Trebbiano Romagnolo, Lambrusco Maestri,
Lambrusco di Sorbara, Montu, Albana, Sangiovese avec de nombreux
cépages complémentaires : Sauvignon, Merlot, Negretto, Ciliegiolo, For-
tana, Pinot.

Les appellations d'origine connues sont le Lambrusco di Sorbara, le
Sangiovese di Romagna et I'Albana di Romagna.

9° Toscane. C'est avec 365.000 hectares la septiéme grande région viti-
cole récoltant prés de 4 millions d'hectolitres. On y constate une modifi-
cation des superficies comme dans tout le pays, mais la production
moyenne n'a pas varié car c'est une région de collines, célébre par ses
divers types de Chianti, vins qui sont mondialement connus. Les neuf
provinces formant la région se classent ainsi par ordre d'importance viti-
cole : Florence 105.000 ha (1 million hl), Arezzo 89.000 ha (370.000 hl),
Pisa 57.000 ha (825.000 hl), Siena 51.000 ha (412.000 hl), Lucca 30.000 ha
(250.000 hl), Pistoia 25.000 ha (266.000 hl), Livourne 19.000 ha (276.000 hl)
Massa Carrara 13.000 ha (158.000 hl) et Grosseto 11.000 ha (295.000 hl).

L'encépagement de la région du Chianti est a base de Sangiovese,
Canaiolo noir, Trebbiano Toscano, Malvasia bianca del Chianti avec en
général les proportions de 70 % de Sangiovese, 20 % de Canaiolo et
10 % de Trebbiano et de Malvasia.

Comme cépages secondaires, on trouve en Toscane : Vernaccia, Cilie-
giolo, Syrah, Gamay, Merlot, Sauvignon, Sémillon, Foglia Tonda, Mammolo,
Aleatico, Bracciola nera, Biancone, Vermentino.

Les appellations d'origine de Toscane comprennent d'abord les divers
types de Chianti, le Brolio, le vin de Montepulciano, le vino santo toscana,
la Vernaccia di San Gemignano, le Muscat de l'ile d’Elbe, I'Aleatico di
Portoferraio (Elbe).

10° Marches. Dans cette région, la vigne occupe 330.000 hectares, la
plupart en cultures intercalaires avec pour conséquence une faible pro-
duction d'un peu plus de 2 millions d'hectolitres. Ce mode de culture
est stable et n'a que faiblement diminué depuis vingt ans.

On distingue quatre provinces : Ascoli Piceno 100.000 ha, Ancona
83.000 ha, Pesaro-Urbino 81.000 ha et Macerata 81.000 ha.
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L'encépagement posséde comme cépages principaux : Sangiovese, Mon-
tepulciano, Trebbiano Toscane, Maceratino et comme cépages secondai-
res : Malvasia bianca di Candia, Ciliegiolo, Riesling italien, Pinot gris
et noir, Merlot, Cabernet franc, Albana, Barbera, Grenache, Aleatico,
Carignan.

Les vins les plus connus sont le Verdicchio del castelli di Jesi
(Ancona) et le Rosso Piceno (Macerata).

11° Ombrie. Cette petite région ne posséde que 138.000 hectares de
vignes dont a peine 3.000 sont en cultures spécialisées, de sorte que
la production annuelle n'est que de 800.000 hectolitres. Il a été arraché
60.000 hectares, mais cela n'a pratiquement pas modifié le production
de cette région qui comprend deux provinces : Perugia, la plus viticole
avec 110.000 hectares et Terni.

Les cépages principaux sont le Sangiovese, le Grechetto, le Treb-
biano Toscano, le Ciliegiolo et secondairement : Gamay, Merlot, Cabernet
franc, Pinot noir, Canaiolo, Malvasia bianca di Candia, Sagrantino et
Dolcetto.

Le cru le plus connu est le vin d'Orvieto (Terni), vin connu mondia-
lement et exporté dans de nombreux pays en fiaschi.

12° Latium. Cette région, formée de cinqg provinces posséde 225.000 hec-
tares de vignes, dont 65.000 seulement en cultures pleines. La superficie
a peu varié depuis vingt ans, mais la production a sensiblement doublé,
de sorte que la région se classe au sixiéme rang. On trouve en téte la
province de Rome avec 58.000 ha et 2.000.000 hl, puis celle de Viterbo
avec 42.000 ha et 1.000.000 hl, Frosinone avec 65.000 ha mais seulement
660.000 hl, Latina 17.000 ha et 600.000 hl et enfin Rieti 41.000 ha et
315.000 hl.

L'encépagement selon les collines est a base de Sangiovese, Alea-
tico, Trebbiano Toscano, Malvasia bianca, Ciliegiolo, Cesanese commune,
Bellone, et pour les cépages secondaires : Montepulciano, Merlot, Treb-
biano giallo, Grechetto, Barbera, Canaiolo, Carignan, Cabernet franc, Bom-
bino bianco.

Les appellations les plus réputées sont celles de Vino dei Castelli

Romani, Cesanese di Piglio, Frascati, Montepulciano, Moscato di Terra-
cina, Aleatico Viterbese.
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13° Campanie. Cette région est formée de cing provinces : Naples
(50.000 ha, 1.000.000 hl), Benevento (42.000 ha), Avellino (40.000 ha),
Caserta (26.000 ha) et Salerno (20.000 ha). La superficie totale est en
régression dans les deux catégories de vignobles, mais la production
est en légére hausse, dépassant en moyenne 3 millions d'hectolitres
contre 2,5 millions en 1950.

L'encépagement blanc a pour base Greco di Tufo, Biancolella, Falan-
ghina, Fiano et secondairement Coda di Volpe, Trebbiano Toscano, Aspri-
nio. Pour les vins rouges on rencontre en premier lieu Aglianico, Scias-
cinoso, Piedirosso, Primitivo et un peu de Sangiovese et de Barbera.

Les appellations les plus célébres de cette région sont Lacrima
christi, Falerno, Capri, Vesuvio, Greco di Tufo, Fiano di Avellino, Rosso
d’'Ischia.

14° Abruzzes et Molise. On réunit en général ces deux régions qui
comprennent respectivement quatre provinces : Chieti (24.000 ha),
Teramo (20.000 ha), L'Aquila (11.000 ha) et Pescara (6.000 ha) et une
seule : Campobasso (14.000 ha). Les cultures pleines y sont plus nom-
breuses que les cultures mixtes et les rendements ont presque triplé
dans les premiéres, de sorte que les récoltes globales actuelles dépas-
sent largement 2 millions d’'hectolitres contre 1 million autrefois.

L'encépagement a pour cépages fondamentaux : Montepulciano, Cilie-
giolo, et comme cépages accessoires : Sangiovese, Merlot, Barbera, Ries-
ling italien, Biancame, Dolcetto, Bombino bianco, Pecorino, Malvasia del
Chianti, Pinot noir et gris.

Les appellations les plus connues sont celles de Trebbiano di Abruzzo,
Montepulciano di Abruzzo et Cerasuolo di Abruzzo.

15° Pouilles. Cette région est devenue la premiére région productrice
de vins d’ltalie, dépassant 11 millions d'hectolitres ces derniéres années.
Les cultures mixtes y sont en minorité (28.000 ha) mais les cultures
spécialisées y ont été largement développées et atteignent maintenant
278.000 hectares avec une production triple des récoltes de la période
1948-50. Les cing provinces qui constituent la région sont toutes trés
viticoles avec en téte Bari (85.000 ha), Brindisi (66.000 ha), Lecce
(53.000 ha), Foggia (51.000 ha) et Tarento (50.000 ha).
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L'encépagement principal est constitué par Uva di Troia, Aleatico,
Bianco d'Alessano, Trebbiano Toscano, Bombino bianco et nero, Fran-
cavidda, Impigno, Primitivo, Negro Amaro et secondairement on rencontre
Ottavianello, Verdeca, Malvasia nera, Sangiovese, Montepulciano.

Cette région produit beaucoup de vins de coupage que les italiens
cherchent a écouler en Europe a la place des vins algériens. Il existe
aussi des vins de qualité comme le Muscat de Trani, la Malvoisie de Brin-
disi, I'Aleatico des Pouilles, le Sansevero, le Barletta, le Torre Giulia di
Cerignola.

16° Basilicata (Lucanie). C'est une petite région viticole, ne comprenant
que 21.000 hectares de vignes, réparties sensiblement dans les deux pro-
vinces de Potenza et de Matera.

Les principaux cépages cultivés sont ['Aglianico, la Malvasia bianca
et nera, le Bombino bianco et nera. On y récolte une Malvasia di Lucania,
un Moscato di Lucania et I'Aglianico del Vulture.

17° Calabre. Cette région produit en moyenne 1 million d’hectolitres de
vins sur 50.000 hectares de vignes réparties principalement dans les
provinces de Catanzano (720.000 hl, 20.000 ha) et de Cosenza (220.000 hl,
18.000 ha) et dans la province de Reggio Calabria (220.000 hl, 12.000 ha).

L'encépagement est constitué par des cépages particuliers : Gaglioppo
Guarnaccia, Greco nero, Nerello Cappuccio, Prunesta, Castiglione, Nocera,
Marsigliana nera, Malvasia bianca.

Les appellations les plus connues sont le Ciro di Calabria, le Savuto
di Rogliano, le Greco di Gerace et le Muscat de Cosenza.

18° La Sicile est devenue la seconde province vinicole de l'ltalie ayant
triplé sa production pour une superficie équivalente, mais 10.000 hecta-
res de vignes mixtes sont devenues des vignes spécialisées. Une meil-
leure culture des plantations jeunes ont permis cette tranformation.

La Sicile est divisée en neuf provinces : Trapani (85.000 ha, 5.000.000
hl), Agrigento (16.000 ha, 1.000.000 hl), Palermo (25.000 ha, 900.000 hl),
Messina (20.000 ha, 800.000 hl), Catania (33.000 ha, 500.000 hl), Sira-
cusa (10.000 ha, 360.000 hl), Caltanissetta (12.000 ha, 238.000 hl), Ragusa
(13.000 ha, 185.000 hl) et Enna (5.000 ha, 100.000 hl).

L'encépagement principal comprend : Catarratto bianco, Inzolia ou
Ansonica, Grillo, Perricone ou Pignatello, Catanese nero, Grecanica dorato,
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Frappato di Vittoria, Calabrese, Carricante, Nerello Mascalese, et secon-
dairement Malvasia di Lipari, Nocera (parfois dominant), Nerello Capuc-
cio, Grenache, Minnella bianca, Montonico bianco.

Le vin le plus réputé de l'ile est évidemment le Marsala récolté dans
la province de Trapani a partir des raisins blancs de Catarratto et d'Inzo-
lia. Au vin de base est ajouté du molt concentré ou Cotto et du moit
alcoolisé ou Sifone en proportions variables suivant les types commer-
ciaux. Mais on produit aussi des muscats (avec le Muscat d'Alexandrie)
comme le Muscat de Siracusa, de Noto, de Pantellaria (ile voisine) ainsi
que la Malvasia di Lipari (produit dans I'archipel); signalons aussi le vin
rouge Frappato di Vittoria, le Faro, le Corvo di Casteldaccia.

19° La Sardaigne. Cette grande ile n'est pas trés viticole, mais depuis
vingt ans sa superficie totale en vignes a augmenté de 50 % et la produc-
tion a triplé, ce qui témoigne des efforts accomplis. Des trois provinces,
c'est celle du sud, Cagliari, qui posséde le plus de vignes (37.000 ha,
1.300.000 hl) tandis que les deux autres viennent sensiblement a égalité
pour 13.000 ha (Nuoro) et 12.500 ha (Sassari).

L'encépagement comprend : Monica, Giro, Nasco, Nuragus, Canno-
nao, Cagnulari, Albaranzeuli-bianco, Vermentino pour les cépages princi-
paux et Carignan ou Uva di Spagna, Alicante Bouschet, Trebbiano Toscano,
Barbera, Vernaccia, Semidano, Bovale sardo et di Spagna, Muscat blanc
pour les cépages secondaires.

Les vins les plus connus sont ceux de Nuragus, Vernaccia di Sar-
degna, Monica di Sardegna, Giro, Cannonau, Malvasia di Bosa, Nasco.

Raisins de table.

L'ltalie est le premier producteur mondial de raisins de table, pos-
sédant en 1968 un vignoble spécialisé de 81.000 hectares produisant 10
millions de quintaux de raisins frais (raisins de table plus raisins de
cuve consommés a l'état frais) dont elle a exporté plus de 2 millions
de quintaux, ce qui en fait également le premier exportateur mondial.

Cette production s'est concentrée dans I'ltalie méridionale et insu-
laire notamment dans les Pouilles (Foggia, Bari, Tarento, Brindisi), les
Abruzzes (Chieti) et la Sicile (Agrigento, Catania, Ragusa, Caltanissetta).
L'encépagement est constitué par 60 % de Regina ou Dattier, 5 % d'ltalia,
5 % de Reine des Vignes, 5 % de Panse Précoce et de nombreux cépages
divers comme le Muscat d'Alexandrie ou Zibibbo, qui sert au séchage
(700 tonnes).
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Consommation des boissons.

Le vin est la principale boisson alcoolique consommée par les italiens
et cette consommation augmente au fur et 4 mesure que le niveau de
vie s'éléeve, car les couches sociales les plus deshéritées boivent de
l'eau par force. Depuis 1948, la consommation annuelle est passée de
70 litres a 115-118 litres et tend a rejoindre maintenant la consommation
décroissante de la France.

D'aprés les enquétes réalisées en ltalie 58 % des personnes inter-
rogées boivent du vin au repas de midi (69 % des hommes et 47 % des
femmes), tandis que 27 % consomment le vin coupé avec de l'eau (20 %
des hommes et 34 % des femmes), les autres n'en consomment pas
habituellement au repas.

Dans l'ensemble les hommes boivent du vin a table (repas de midi
et du soir) dans 84 % des cas, alors que les femmes en boivent davan-
tage a midi (75 %) que le soir (68 %).

60 % des consommateurs préférent les vins secs, 30 % les types
moelleux et 10 % les vins doux.

La quantité de vin consommée aux repas est variable : 38 % en
boivent un verre, 38 % un quart de litre, 17 % un demi-litre et 7 %
plus d'un demi-litre.

Les hommes consomment en moyenne 67 % de vin rouge, 27 % de
vin blanc et 6 % de vin rosé (en Italie du nord les proportions sont res-
pectivement de 80 %, 13 % et 7 %).

Les femmes ont évolué, la consommation de vin rouge passant de
42 % en 1951, &8 74 % en 1967 au détriment du vin blanc qui est passé
de 27 4 18 %, avec 8 % de vin rosé.

En dehors des repas, les femmes boivent rarement du vin, 3 % et
les hommes 11 %. Cette consommation augmente avec |'dge et diminue
avec le niveau socio-économique.

D'aprés une enquéte du CNCE (15) les vins rouges italiens les plus
mentionnés par les personnes interrogées sont :

pour 57 % les vins du Piémont : Barolo, Barbaresco et Barbera
(avec quelques vins doux de Dolcetto, Freisa, Brachetto)
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pour 41 % les vins de Chianti

pour 18 % les vins d’Emilie (Lambrusco) et de la région du lac de
Garde (Valpolicella, Bardolino).

Pour les vins blancs, les préférences sont plus dispersées et inté-
ressent dans l'ordre les vins des Marches (Verdicchio), de la région de
Rome (Frascati) et du lac de Garde (Soave).

Les vins francais de qualité sont consommés principalement par les
couches sociales moyennes ou supérieures, mais avec |'ouverture des
frontieres on peut espérer dans I'avenir une plus grande dispersion
sociale, notamment pour les vins de qualité a prix moyen. Les vins fran-
cais les plus consommés sont dans l'ordre le Champagne, les vins de
Bordeaux, de Bourgogne, des Cotes-du-Rhéne et d'Alsace.

La consommation de la biére est faible en Italie, 10 litres par an,
mais elle a triplé en vingt ans; néanmoins ['italien est le plus faible
consommateur de biére des pays de la C.E.E. La consommation diminue
avec ['dge (boisson bon marché, plus accessible aux jeunes).

La consommation de I'alcool est en augmentation depuis vingt ans et
classe I'ltalie au seizieme rang des pays consommateurs, loin derriére la
France (5° rang) et I'Allemagne (7° rang). Mais pour la somme totale
d'alcool absorbé par an lI'ltalie, avec 13,5 litres d’alcool pur vient en
deuxiéme position derriére la France.

Enfin la consommation des beissons non alcooliques est la plus faible
des pays du marché commun, car les produits de base étant importés,
ils sont forcément chers :

Consommation (FAO, 1966)

totale par habitant
(en tonnes) (en kg)
Café 123.850 2,38
Thé 2.304 0,044
Cacao 40.840 0,788

Les « amateurs » d'eau naturelle sont tombés de 39 % en 1951 a
12 % en 1966, mais les buveurs d'eau minérale sont passés de 14 a
32 %.

Quant au lait, 2 % seulement de la population en consomme pendant
les repas.
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Importations de vins.

L'ltalie dans le passé n'achetait que fort peu de vins étrangers
10.000 hl en 1938. Mais depuis 1952, le volume des transactions s'est
élevé entre 40 et 60.000 hl pour dépasser ces derniéres années 80.000 hl.
Les vins achetés provenaient principalement de la France pour le Cham-
pagne, les mousseux et les vins d'appellation d'origine.

TABLEAU XVII
Importations italiennes (en milliers hl)

[
1955|1956 1957|1958 1959 | 1960 | 1961 | 1962 | 1963 | 1964 | 1965 | 1966

Vins ordinaires 48,2155,9(55,4141,8(36,5 {35,9 |35,7 {40,0 | 56,6 70,4 | 88,4
de table
Vins liquoreux 0,3/ 0,3| 0,2 0,1{0,4 0,7| 09| 2,5
Vins mousseux 3,6/ 39 4,7| 47166 |10,0/11,4[13,0{17,4
Vermouths 0,1 0,1/ 0,07 01| 14| 2,0| 1,8 0.8 1,3
Mo(ts mutés a 04| 02| 0,1
['alcool
— . S
Total 52,1160,1(60,4/46,7/13,9 46,9 |49,5/57,5|75,8|86,0/71,2 | 89,7

Les autres pays fournisseurs étaient la Yougoslavie et |'Espagne.
Mais avec l'ouverture des frontiéres il est vraisemblable que (sauf appli-
cation d'une clause de sauvegarde), les vins francais gagneront du ter-
rain car le préjugé est trés favorable auprés des consommateurs italiens,
a condition d'offrir des marchandises de bonne qualité a des prix raison-
nables, (102.000 hl pour 1969).

Exportations de Vins.

L'ltalie est maintenant le troisiéme exportateur mondial de vins, ayant
dépassé depuis la mise en route du Marché commun |'Espagne et le Por-
tugal. Le volume total des vins exportés est passé en vingt ans de 1
million d'hectolitres a prés de 3 millions et il est probable que ce chiffre
sera bientot régulierement dépassé.

Les exportations de vins de table ont doublé en dix ans et sont prin-
cipalement dirigées vers |'Allemagne et la Suisse. Par contre les vins
vinés, de plus de 22°, sont presque exclusivement exportés vers |'Alle-
magne.
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Les exportations en fiaschi et en bouteilles correspondent aux meil-
leurs vins de table. Par exemple en 1964 ces exportations se répartis-
sent ainsi (en millions de lires) :

Total Suisse Allemagne USA France

Vins du Trentin-Haut-Adige 6.848 2.415 3.333 4 7
Chianti 4.565 846 221 2.094 293
Vins Veronesi 2.728 794 319 696 138
Vins du Piémont 850 597 12 42 104
Vins des Pouilles 345 98 117 1 99
Vins des Castelli Romani 167 37 15 83 5
Orvieto 112 6 10 29 2

15.615 4.793 4.047 2.949 648

L'exportation des Vermouths représente un volume important qui a
doublé en dix ans, les trois gros acheteurs étant I'Allemagne, les Etats-
Unis et la Grande-Bretagne.

Les exportations de mousseux (Asti spumante, Moscato d'Asti) sont
dirigées principalement vers la France, la Grande-Bretagne et les Etats-
Unis.

Enfin les ventes de Marsala intéressent divers pays : Allemagne,
Suisse, Etats-Unis, France, Grande-Bretagne, Autriche et Canada.

Le tableau XXI permet de suivre [|'évolution des exportations par
pays.

L’Allemagne ¥ est devenue le premier acheteur des vins italiens :
vins de table ou de base, vins vinés et vermouths, ainsi que des vins
de dessert et des jus de raisin.

La Suisse est le second client, achetant des vins de table ordinaires,
des vins de qualité en fiaschi et en bouteilles, des vermouths et des jus
de raisin.

Les Etats-Unis, depuis 1963 ont pris la troisieme place par leurs
achats importants de vermouths, de vins de table de qualité et de
mousseux.

(1) Les chiffres ne correspondent pas toujours & ceux publiés & propos des importations
allemandes.
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La Grande-Bretagne est le quatrieme acheteur de vins italiens, s'ap-
provisionnant principalement en vermouths, en vins de table de qualité
et en mousseux.

L’Autriche ne vient plus qu'en cinquiéme position aprés avoir été
longtemps le troisieme acheteur (vins de table et vermouths).

L'ensemble Belgique-Luxembourg est devenu un acheteur important
de vins italiens et il est probable qu'il dépassera bient6t I'Autriche.

La France a triplé ses achats en Italie et la aussi les échanges entre
les deux pays doivent s'intensifier, ainsi que pour les Pays-Bas, de sorte
que les pays de la communauté qui n'avaient acheté en 1957 que 913.000
hectolitres soit 45 % du total des exportations italiennes, ont importé
en 1965 prés de 1.600.000 hectolitres soit 59 % du total.
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Note. — La carte du vignoble italien a été établie, d'aprés un document
inédit, communiqué par |'Office International du Vin, légérement modifié
pour tenir compte des transformations subies par le vignoble depuis 1955.
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